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ANEXO IlI: Plan de estudios TECNICOS EN PRODUCCION AGROPECUARIA - Ciclo superior

ANO Femes S e EEE g EE ) e Formacién Cientifico-Tecnolégico HC | HR Formacion Técnica - e | HR | PP | HC | HR
general Especifica
Educacion para la ciudadania 3 72 Fisica 3 72 Sist. Didactico Productivo
Educacion Fisica 3 72 Quimica 3 72 Porcinos
Geografia 3 72 Matematica 4 96 Apicultura
'% Historia 3 72 Biologia 3 72 Horticultura 18 432
- Inglés 3 72 Areas de Apoyo
Lengua y Literatura 4 96 Industrializacién Vegetal
Organizacion y Gestion
Maguinaria Agricola
TOTAL 1° ANO 19 | 456 13 312 18 432
Educacion Fisica 3 72 Matematica 5 120 | Sist. Didéctico Productivo
Lengua y Literatura 4 96 Fisica 2 48 Avicultura
.% Inglés Técnico 2 48 Quimica 3 72 Ovinos-Caprinos 8 -
e Geografia 2 48 Biologia Aplicada 5 120 | Cultivos Protegidos
Historia 2 48 Agroecologia 2 48 Areas de Apoyo
Socio-Economia 2 48 Industrializacion Animal
Organizacion y Gestion
TOTAL 2° ANO 13 | 312 19 456 18 432
Educacion Fisica 3 72 Matemética 5 120 | Sist. Didactico Productivo
Lengua y Literatura 4 96 Fisica 2 48 Bovinos
% Inglés Técnico 2 48 Quimica Organica 3 72 Forrajes 8 -
2 Biologia Aplicada 5 120 | Fruticultura
Agro ecologia 4 96 Areas de Apoyo
Sociologia Rural 4 96 Organizacion y Gestion
Mecanizacidn Agricola
TOTAL 3°ANO 9 216 23 552 18 432
Educacion Fisica 3 72 Matematica 6 144 Formulacién de Proyectos 7 168 P.P. 216
2 Comunicacién Oral y Escrita 3 72 Agro tecnologia 3 72
Z Inglés Técnico 2 48 Quimica Bioldgica 3 72
Trabajo y Pensamiento Critico 2 48 Biologia Aplicada 4 96
Filosofia y Derechos Humanos 3 72 Manejo y Conservacion de Rec. Naturales 5 120
TOTAL 4° ANO 13 312 21 504 7 168 9 216
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FUNDAMENTACION DE LA ESPECIALIDAD

Para enfrentar el conjunto de transformaciones, los productores requieren una mayor
profesionalizaciéon de su actividad, tanto en el manejo tecnoldgico de los procesos productivos como
en la gestion de sus explotaciones. De este modo se hace necesario poner en marcha estrategias
tendientes a la reconversion productiva relacionada tanto con la necesidad de adaptarse al cambio
tecnolégico como a la busqueda de una mayor eficiencia en la gestion de la explotacién y de la
superacién de la modalidad individualista de actuar a través de mecanismos de asociacion que generen

economias de escala.

Toda esta situacién ocasiona una demanda selectiva de técnicos con competencias vinculadas a
la agricultura de precision, biotecnologia, agro ecologia, sustentabilidad de recursos, tecnologias de procesos,
entre otras, que fundamenta la necesidad de formacion de un técnico con sélidos conocimientos y fundamentos
tedricos y competencias practicas que le permitan resolver, en su area ocupacional, de manera racional los

problemas que surjan.

Asi mismo, la Educacion Técnica Agropecuaria, debera brindar a través de la formacion pre profesional
y profesional, la capacitacién y la promocién de actividades cooperativas y emprendedoras formando
jévenes técnicos con solidos conocimientos tedricos y competencias practicas que den respuestas al
productor agropecuario que reclama una mayor profesionalidad de su actividad, tanto en el manejo
tecnoldgico de los procesos productivos como en la gestion de sus explotaciones, permitiéndoles a los
jovenes el acceso a un empleo o trabajo independiente  convirtiéndolos en generadores de

oportunidades laborales y en micro emprendedores.

PERFIL DEL EGRESADO

El Técnico en Produccion Agropecuaria estd capacitado para manifestar conocimientos,
habilidades, destrezas, valores y actitudes en situaciones reales de trabajo.

Esta capacitado para:

J Organizar y gestionar una explotacion familiar o empresarial -pequefia o mediana- en funcion
de sus objetivos y recursos disponibles.

. Ejecutar con eficiencia y perfeccion las tareas agricolas y ganaderas.

. Promover una agricultura sostenible que conserve y recupere la fertilidad del suelo.

I Realizar el mantenimiento primario, la preparacién y la operacién de las Instalaciones, maquinas,
equipos y herramientas de la explotacién agropecuaria.

I Realizar las operaciones o labores de las distintas fases de los procesos de Produccion vegetal y
produccién animal con criterios de rentabilidad y sostenibilidad.

I Efectuar las operaciones de industrializacion en pequefia escala de productos alimenticios de origen
animal o vegetal.

I Diagnosticar y solucionar los problemas tecnologicos, gerenciales y organizativos de las distintas

etapas del circuito productivo, con una amplia formacién y con solvencia técnica.

-ANO 2013- 66



Gobierno de Rio Negro
Ministerio de Educaciény DDHH

i

J Formular y ejecutar soluciones convencionales para problemas conocidos, desconocidos o
emergentes.

Educacion Técnica Profesional

. Encontrar soluciones innovadoras ante situaciones adversas, que demuestren creatividad e ingenio
personal.

I Priorizar el uso de tecnologias limpias, sanas y blandas y prever los factores que eventualmente
puedan dafiar a los seres humanos, a los recursos naturales o al medio ambiente.

. Desempefarse con igual eficiencia ante productores de distintas disponibilidades de recursos,
niveles tecnolégicos y escalas de produccion.

. Promover el cooperativismo y otras formas solidarias y asociativas para solucionar aquellos
problemas que muchos agricultores, debido a su fragilidad y pequefia escala, no estan en condiciones de

resolverlos en forma individual.

. Demostrar valores para la inclusion social, las relaciones humanas, la pertinencia al lugar y al
entorno, el arraigo, el asociativismo, la sustentabilidad social, ambiental y econémica.

' Valorar la agricultura familiar, la granja, como modelos diversificados, de produccion, para proyectar
nuevas estrategias de educacion y trabajo.

I Desarrollar el caracter profesional frente al trabajo en grupo, el liderazgo, el extensionismo,

las relaciones humanas y las habilidades de gestion directiva.

El dominio de estos saberes posibilita al técnico ejercer su profesionalidad: como
micro emprendedor independiente o en relacion de dependencia; en una explotacién agropecuaria
(realizando actividades de manejo gerencial, de manejo de linea o de trabajo productivo directo); en
empresas de servicios agropecuarios, fumigacién, desmonte, zanjeo (realizando actividades de contratacion,
monitoreo, planificacion, mantenimiento, etc.); en sectores de comercializacién de insumos y productos; en
agencias gubernamentales o no gubernamentales de desarrollo; en asociaciones de productores realizando

actividades vinculadas a la extensién, la promocion social.

El alcance de su perfil y las funciones que puede ejercer como profesional se encuentran

claramente sefialadas en el Marco de Referencia Resol N° 15/07 — Anexo |.

ORGANIZACION CURRICULAR DE LA ESPECIALIDAD

La educacién técnico profesional introduce a los estudiantes en un recorrido de profesionalizacion a
partir del acceso a una base de conocimientos y de habilidades profesionales que les permitira: su
insercion en areas ocupacionales cuya complejidad exige haber adquirido una formacion general, una
cultura cientifico tecnoldgica de base a la par de una formacién técnica especifica de caracter profesional;
continuar aprendiendo durante toda su vida y responder a demandas y necesidades del contexto socio
productivo en el cual se desarrolla, con una mirada integral y prospectiva que excede a la preparacion

para el desempefio de puestos de trabajo u oficios especificos.
Las trayectorias formativas contemplan la definicion de espacios curriculares claramente definidos
que aborden problemas propios del campo profesional especifico en que se esté formando, dando unidad y
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significado a los contenidos y actividades con un enfoque pluridisciplinario, que garanticen una logica de
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progresién y que organice los procesos de ensefianza - aprendizaje en un orden de complejidad creciente.

Atendiendo a la formacién integral de los estudiantes, la Especialidad contempla en su
estructura curricular los cuatro campos de formacion establecidos en la Ley de Educacién Técnico
Profesional: Formacion General, Formacion cientifico-tecnoldgica, Formacion Técnica Especifica y
Practicas Profesionalizantes.

Los espacios curriculares correspondientes a los campos de la formacion general vy
cientifico tecnolégico se desarrollaran en el entorno aulico y laboratorios. Para el campo Técnico especifico
la construccion del aprendizaje se realizard a través de Sistemas Didacticos Productivos, ya que se
considera que el futuro técnico deberd situarse en la produccién integral, siendo capaz de vincular todos
los factores que atraviesan la produccién. En estos sistemas productivos el docente y alumno
tendran la oportunidad de generar el entrecruzamiento entre lo teérico y lo empirico, brindando un sostén

valido a los procesos de ensefianza y de aprendizaje.

[ PRIMER ANO CICLO SUPERIOR ]
CAMPO ETICO CIUDADANO Y HUMANISTICO GENERAL
PRIMER ANO CICLO SUPERIOR

ESPACIO CURRICULAR: EDUCACION PARA LA CIUDADANIA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

EL SUJETO DE DERECHO: El hombre y su relacién sujeto-mundo- El sujeto histérico, politico-social
MOVIMIENTOS SOCIALES Y DERECHOS HUMANOS: Sociedad, poder y politica- los movimientos sociales
en la construccion de la ciudadania- Derechos Humanos y Grupos sociales- Enfoque de desarrollo basado
en los Derechos Humanos-

EL MUNDO GLOBALIZADO Y LAS POSIBILIDADES DE CAMBIO: El trabajo: concepcion
economica- concepcion ética- Derecho laboral- Transformaciones en el mundo laboral actual- El sindicato.

LAS ORGANIZACIONES SOCIALES EN ARGENTINA: La accion transformadora a partir de los movimientos y
Organizaciones sociales- La lucha por la recuperacion de la tierra- las organizaciones de pueblos originarios en
Argentina- Fenomenos populares emergentes del desempleo estructural de los noventa (asambleas barriales-

movimientos piqueteros- recupero de fabricas)- Transformaciones en el mundo laboral actual.
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ESPACIO CURRICULAR: EDUCACION FiSICA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:
LOS JUEGOS DEPORTIVOS: La practica de juegos deportivos con presencia de interaccion motriz.
La practica en juegos deportivos institucionalizados en forma recreativas y como competencia
pedagogicas. Interés por la promocion de la propia cultura de los juegos tradicionales y autdctonos.
Creacion de juegos deportivos desde los propios intereses.
PARAMETROS CONFIGURADORES DE LOS JUEGOS DEPORTIVOS: Andlisis y usos de las
reglas como factor del entorno problematicos de juegos y deportes. La interpretacion y diferenciacion de
las légicas de las acciones motrices de los juegos deportivos practicados en relacion a las problematicas
espaciales y temporales del mismo. Anadlisis y enunciacion de los roles y subroles estratégicos de los juegos
deportivos. Autonomias de las tomas de decision en la resolucion de problematicas de juegos. La
anticipacion tactica y su relacién con compafieros oponentes en las situaciones de juegos. Seleccion de
accion adecuadas y de cddigos de comunicacién y contra comunicacién pertinentes a los requerimientos de
las situaciones motrices. Diversificacién de la disponibilidad motriz a diferentes contextos probleméticos de
los juegos. Construccion y reconstruccion de habilidades motoras especificas en relacién al contexto
problematicos de los juegos. Ajuste a las habilidades motrices especificas a las variables del entorno del
juego. Programacion y puesta en practica de estrategias de juego que incluyan la reflexion compartida
acerca de las decisiones individuales y colectivas sobres las acciones.
LAS CAPACIDADES DE LOS JUEGOS DEPORTIVOS: Mejora, compresion y valoracion de las propias
capacidades fisicas y coordinativas posibles antes los requerimientos de los juegos deportivos.
Andlisis e interpretacion de experiencia, sensaciones, percepciones e informaciones generales que
contribuya al conocimiento del propio cuerpo y de sus capacidades de movimientos, expresion y
comunicacion.
LA CONVIVENCIA DEMOCRATICAS DE LOS JUEGOS DEPORTIVOS: Cooperacion tolerancia y
armonia entre géneros. Observacion debates y andlisis de actitudes y comportamientos en el contexto de la
practicas lidicas y deportivas. Control de emociones confianza de uno mismo. Participacion en la
organizacién y desarrollo del proyecto de accion tales como encuentros deportivos, jornadas recreativas,
actividades en el medio ambiente natural.
LAS CAPACIDADES MOTORAS Y LA CONSTRUCCION CORPORAL Y MOTRIZ: La planificacion y
vivencia de la intensidad, el volumen, la frecuencia y duracién en tareas de resistencia, fuerza,
velocidad y movilidad-flexibilidad para el desarrollo corporal. Disefios y autocontrol corporal en ejercicios
gimnasticos y destrezas ritmicas. Planificacion y ejecucion de ejercicios gimnasticos y destrezas a partir
de la confianza en las propias habilidades perceptivas cinéticas y motrices. Espiritu critico y toma de
posicion de un estilo de vida saludable. La creacion y los habitos de ejercicios gimnasticos para la entrada

en calor y finalizacién de las actividades fisicas. El goce y el habito perdurable de ejercicios
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gimnasticos para la mejora de la calidad de vida. Su relacion con los factores de riesgo y la armonia con el

Educacion Técnica Profesional

medio ambiente natural. El valor de la practica continua y auténoma de ejercicios gimnasticos.La
importancia para la vida humana. Desarrollo y uso de capacidades condicionales y coordinativas, con
acciones motrices deportivas.

LA CONCIENCIA CORPORAL: La identificacién del esquema y la imagen corporal en distintas
construcciones y situaciones gimnicas. La sensibilizacion del cuerpo en el actuar expresivo, ritmico y
fludo de las formas gimnasticas que permitan el reconocimiento de las propias posibilidades motrices.
Participaciéon en la planificacién y précticas de formas gimnasticas que permitan el reconocimiento de las
propias posibilidades motrices. El valor de la corporeidad ante los mensajes de los medios masivos de
comunicacion.

Conciencia Ecoldgica: Realizacion de distintas practicas corporales en contacto directo con distintos
ambientes naturales. Organizacion de actividades fisicas considerando el concepto ecologico. Organizacion
y colaboracion con instituciones locales y/o regionales de acciones que ayuden a la concientizacién de la
preservacion del medio ambiente.

LAS FORMAS DE VIVIR EN LA NATURALEZA: Construccion de refugios ocasionales en funcién de las
circunstancias climaticas. Interpretacién de las sefiales de la naturaleza en las practicas corporales en el medio
ambiente. Organizacion y préctica de distintas modalidades de campamentos. Su relacion con el tiempo de
duracién, los propositos y las instalaciones. Valoracién de actitudes solidarias y respetuosas de las tareas
compartidas. Acuerdo de normas, convivencia y distribucién de tareas.

LAS TECNICAS DE DESENVOLVIMIENTO. ACTIVIDADES LUDOMOTRICES Y DEPORTIVAS EN
AMBIENTE NATURAL: Practica de actividades con cuerda. Puentes, tirolesas, rapel, top-rop.Conocimiento de
habilidades basicas de supervivencia en ambientes naturales. Practica y organizacion de actividades
expresivas, recreativas, cooperativas, de exploraciéon y descubrimiento en contacto con el medio natural.
Juegos ecoldgicos. Practicas deportivas en contacto con el medio natural: carreras campo traviesa, carreras

de orientacién, travesias. El disfrute de las relaciones interpersonales en el medio natural.

ESPACIO CURRICULAR: GEOGRAFIA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

“La Organizacion del espacio Americano en el marco de las transformaciones globales”.

El espacio Americano en el espacio mundial: situacién, posicion, divisiones. Diferencias histéricas y
socioeconémicas  entre América Latina y América Anglosajona. Estado, Nacion, dependencia,
relaciones. Cambios en el siglo xx: capitalismo-socialismo. Disolucion de la Unidén Soviética: nuevos paises
europeos. El caso de Cuba. Libre comercio y proteccionismo. Rol del Estado. Organismos internacionales:
ONU vy su intervencion en las crisis mundiales. Nuevo mapa mundial: paises centrales, periféricos y

emergentes. Potencias mundiales. Recursos  naturales en América.  Desarrollo  sustentable y
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crecimiento de la poblacion mundial. Teorias. Globalizacién: conceptos, factores. Globalizacion
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econbémica, intercambios  comerciales,  empresas multinacionales, flujos financieros, espacios de la
globalizacion (integrados y marginados). Bloques econdmicos: G8, Union Europea, Nafta, MERCOSUR, BRIC:
objetivos, paises miembros. Transporte y circulacion en el marco de la economia global. Sistemas productivos
en América Latina: tipos de explotaciones agrarias, reformas agrarias, modelos de economia. Problematicas
sociales. El trabajo y el empleo. Pobreza y exclusién social en América Latina. Crisis econdmicas.
Consecuencias: movimientos sociales, migraciones. Distribucién de la poblacién americana y mundial,
tendencias de crecimiento. Poblacién urbana; grandes ciudades (Metropolis y Megalopolis).Calidad de vida.
Crecimiento industrial y su impacto en los paises. Nueva division internacional del trabajo. Problematicas
ambientales a diferentes escalas. Cambio climatico y su impacto en la produccion mundial y
Latinoamericana. Desastres naturales y sus consecuencias: problema del hambre, refugiados. El ambiente y

el Estado. Acuerdos internacionales, agentes que intervienen (ONG).

ESPACIO CURRICULAR: HISTORIA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

EJE ORGANIZADOR: “Mientras Europa, en los afios 20 y 30, se enfrentaba al nazismo y al fascismo, en América
Latina se van desplegando los contenidos fundamentales de la Matriz de Pensamiento Nacional y popular”.

Temas:

En Europa: Imperialismo, Guerra, revolucion, emergencia de los Estados totalitarios (fascismo / nazismo). La
Revolucién Rusa y el Comunismo. La Teoria Critica.

En América: Revolucién agraria mexicana (Villa y Zapata), como emergentes propios del patrimonio cultural que se
enfrenta al despotismo positivista.

En Argentina: UCR: Irigoyen, Alvear, reforma universitaria, FORJA. Practica dictatorial y democracia fraudulenta
(1930-1943). La crisis de un modelo de acumulacién capitalista. Los intentos por resolverla. El Estado
intervencionista.

En Peru: rebeliones campesinas e indigenas. Confluencia del Anarquismo y el socialismo. Aprismo. Haya de la Torre.
Marigtegui. En Nicaragua: Sandino y las masas campesinas.

ESPACIO CURRICULAR: INGLES
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra - 72 hs reloj

CONTENIDOS:

UNIDAD | - Recordando: Pasado Simple: Todas sus formas. Pasado del Verbo TO BE. Verbos regulares e
irregulares. Pasado continuo: Todas sus formas. Contraste con el pasado simple. Usos de ‘When' y
‘Why’ Pronombres posesivos. Preposiciones de lugar /Preposiciones de tiempo

UNIDAD |l - Expresando gustos: Sustantivos contables e incontables. Expresiones de cantidad (some /
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any enough /no). Ofrecimientos (Would like). Comidas y bebidas. Necesidad y obligacion.
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UNIDAD Il - La escuela, el hogar y el trabajo: Obligacion (must- have to). Ausencia de necesidad (don't
have to). Prohibicién (mustn't). (Tareas del hogar). (Ocupaciones).
UNIDAD IV - Planeando las vacaciones: Planes y Predicciones. Futuro Inmediato. Futuro simple (Will)

Todas sus formas. Contraste con el futuro inmediato “Going to”

ESPACIO CURRICULAR: LENGUA Y LITERATURA
CARGA HORARIA: 4 hs Catedra - 96 hs reloj

CONTENIDOS:

EJE CONCEPTUAL “Las palabras nos atraviesan. Nos ponen en accién frente al mundo y a los otros.
Por lo tanto, la valoracién del lenguaje como instrumento de comunicacion y como medio de
construccién y transformacion de la realidad es fundamental.”

LOS TEXTOS: Los medios de comunicacién graficos. Primera plana de los diarios. Los diarios y los
periddicos. Partes de los diarios. Subjetividad — Objetividad.

LENGUA: gramatica: Nocién de texto. Propiedades de los textos. Coherencia y cohesion Iéxica y gramatical:
pronombres y adverbios. Coherencia textual: tema y rema. Progresiones tematicas. Relaciones
funcionales vy légicas. Macroestructura y Superestructura narrativa. Paratexto. La Pragmatica: actos de habla.
SINTAXIS: El parrafo y la oracion. Oraciones unimembres y bimembres. Oraciones simples y
compuestas. Las proposiciones coordinadas y yuxtapuestas. Conexion de oraciones. Concordancia entre
sujeto y predicado. LITERATURA: El cuento fantastico. La verosimilitud. Lo real y lo fantastico.

El ambiente y los temas. Historia del género.

LOS TEXTOS: las infografias. Tipo textual expositivo- informativo. Relacion entre lenguaje verbal, lenguaje
visual y disefio. Organizacién de la informacion. Caracteristicas del texto escrito y de las imagenes.

LENGUA: gramética: Los verbos irregulares. Irregularidad en la raiz, en la desinencia o en ambas.
Las correlaciones de los verbos irregulares. Conjugacién de verbos terminados en: -ducir, hacer, decir, poner
y sus compuestos, saber, caber, poder, querer, venir, tener. Verbos defectivos. Las oraciones unimembres
sin verbos y con verbos impersonales.

Errores frecuentes en el uso de verbos regulares e irregulares y en los impersonales.

LITERATURA La novela como género. Las voces de la novela: el narrador y los personajes. Estilo directo e
indirecto, inclusion de pensamientos. Los personajes, sus acciones y las relaciones entre ellos.

Los textos: Resefia de espectaculos y de libros. Caracteristicas y soportes (suplementos culturales y de
espectaculos, contratapas) Estructura argumentativa.

LENGUA: GRAMATICA: Los adjetivos y los participios. Clasificacion semantica de los adjetivos. Funciones
sintacticas. Las construcciones adjetivas. Las construcciones con participio. Los verboides. Proposiciones
incluidas adjetivas: relacionante y antecedente. Uso correcto de los relacionantes cuyo y quien. Queismo y

dequeismo.
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LITERATURA Elementos de la novela. Andlisis de temas y situaciones surgidas de la misma. Escritura de
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un texto critico: lectura, elaboracion de un plan, relectura y reescritura.

CAMPO CIENTIFICO TECNOLOGICO
PRIMER ANO CICLO SUPERIOR

ESPACIO CURRICULAR: BIOLOGIA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:
LA CELULA UNIDAD DE VIDA : La célula como unidad estructural: Célula procariota y eucariota.

Componentes celulares. El nucleo celular. Modelos que describen a las células vegetales y animales. La
célula como unidad funcional: La nutricién en el nivel celular. Transferencia de energia en los sistemas
vivos. Rutas metabdlicas. Fotosintesis y respiracion. Multiplicacion celular y transmision de la informacion
genética: mitosis y meiosis.

MICROBIOLOGIA AGROPECUARIA: Los microorganismos y organismos inferiores relacionados
con los procesos productivos agropecuarios. Generalidades sobre ubicacion taxondmica (virus, bacterias,
hongos) y caracteristicas. Interacciones  favorables y desfavorables entre los seres  vivos,

fermentaciones, relaciones biéticas. Microorganismos de suelo.

ESPACIO CURRICULAR: FiSICA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

CINEMATICA: conceptos de movimiento; velocidad; posicién y distancia; trayectoria. Movimiento rectilineo
uniforme (M.R.U.). Movimiento rectilineo uniformemente variado (M.R.U.V.): Concepto de aceleracién. Caida
libre y Tiro ertical. Movimiento Circular Uniforme (M.C.U.); Conceptos de periodo; velocidad tangencial; velocidad
angular y frecuencia.

DINAMICA Relacion entre masa, peso y gravedad. Leyes de Newton: principio de masa, principio de inercia y
principio de accién y reaccion. Friccion como fuerza no conservativa.

ENERGIA TRABAJO Y POTENCIA Conceptos. Calculos sencillos de trabajo, energia y potencia.

Unidades y aplicaciones. Transformacién de energias (concepto): quimica acalorica y cinética.

ESPACIO CURRICULAR: MATEMATICA
CARGA HORARIA: 4 hs Catedra - 96 hs reloj
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CONTENIDOS:

Funciones. Concepto. Funcién Lineal. Ecuaciones e Inecuaciones. Sistemas de ecuaciones e
inecuaciones. NUmeros Reales. Numeros Irracionales. Extraccion e introduccién  de factores del
radical. ~ Operaciones  con radicales. Racionalizacién de denominadores. Polinomios. Concepto.
Clasificacion. Operaciones. Regla de Ruffini y  Teorema  del resto.  Factorizacion de
polinomios.Trigonometria. Relaciones trigonométricas. Teorema de Pitagoras. Resolucion de triangulos
rectangulos. Teorema del Seno y del Coseno. Resolucion de triangulos oblicuangulos.  Problemas de
aplicacion. Estadistica y Probabilidad. Media, Moda y Mediana. Gréficos estadisticos. Calculo de

probabilidades. Célculo Combinatorio. Variaciones y Permutaciones. Combinaciones.

ESPACIO CURRICULAR: QUIMICA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra - 72 hs reloj

CONTENIDOS:

FORMACION DE OXIDOS. Numeros de oxidacion. Reacciones y ecuaciones quimicas. Clasificacion
de oxidos: acidos y basicos. Nomenclatura stock, tradicional y atomicidad. Formulas: molecular y electrénica.
Balance de ecuaciones.

HIDROXIDOS. Ecuaciones de obtencion y balance de las mismas. Nomenclatura.

Disociacion idnica.

ACIDOS: oxacidos e hidracidos. Ecuaciones de obtencién y balance de las mismas. Nomenclatura.
Disociacion idnica.

HIDRUROS metélicos y no metalicos. Ecuaciones de formacidn y balance de las mismas. Sales de hidruros.
Nomenclatura.

SALES. Reacciones de neutralizacion y formacion de sales. Balance de ecuaciones. Formulas moleculares y

electronicas. Sales &cidas, basicas y neutras. Disociacién ionica de sales. Nomenclatura.

CAMPO TECNICO ESPECIFICO
PRIMER ANO CICLO SUPERIOR

El campo estara formado por los siguientes sistemas didacticos productivos: Porcinos — Apicultura y
Horticultura. Las Aéreas de apoyo a los sistemas seran: Organizacion y Gestién — Industrializacion
Vegetal y Maquinaria Agricola. Los alumnos rotaran entre los SDP durante el ciclo escolar, con una

carga horaria de 18 hs catedras semanales lo que equivale a 432 hs reloj anuales.

SISTEMA DIDACTICO PRODUCTIVO: PORCINOS

CONTENIDOS:
ASPECTOS SOCIALES Y ECONOMICOS DE LA PRODUCCION PORCINA EN LA REGION Y EN EL
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PAIS: Formas de organizacién del trabajo en los procesos de produccién porcina. Analisis de la
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situacion econdémica en la produccién porcina.

SISTEMAS DE PRODUCCION PORCINA: Tipos de sistemas. Requerimientos de instalaciones en los
diferentes sistemas de produccion. Concepto de manejo en confinamiento, “todo adentro”, “todo afuera’.
indices productivos en los diferentes sistemas de produccion porcina. Manejo de las planillas y datos a
registrar. Interpretacion, analisis y calculo de la informacion relevada. Parametros a considerar para las
recorridas diarias en diferentes sistemas de produccion: evaluacion de la oferta de agua, registros periodicos
de caudal por chupete, evaluacion de la oferta y consumo de alimentos, limpieza de las instalaciones.
REGISTRO E IDENTIFICACION DE LOS CERDOS: Legislacion vigente en marcas y sefiales, en
el ambito nacional, provincial y municipal. Registro e identificacion de animales (caravanas, tatuajes,
australiano, chips). Ventajas y desventajas de cada uno. Planillas de seguimiento, método de registro.
CATEGORIAS DE PORCINOS: Criterios reproductivos, alimenticios y sanitarios. Técnicas para su
agrupamiento (edad, peso, destino).

ANATOMIA, FISIOLOIGIA Y ETOLOGIA DE LOS PORCINOS Fisiologia del aparato reproductor del
macho y de la hembra. Ciclo estral: fisiologia hormonal, signos primarios y secundarios del celo,
deteccion de celos, su importancia en la gestion de la explotacién porcina. Sincronizacion e induccién
de celos: métodos hormonales y no hormonales. Métodos hormonales: vias de aplicacion (implantes,
inyectables, dispositivos Intravaginales), tipos de hormonas, combinaciones. Precauciones y riesgos a
considerar. Métodos no hormonales: destete temporario, precoz, efecto macho, flushing alimenticio.
RAZAS Y CRUZAMIENTOS Razas porcinas. Caracteristicas principales, lineas maternas y paternas.
Cruzamientos, hibridos. Importancia de la mansedumbre en la reproduccion. Interpretacién de
catalogos de centros proveedores de reproductores. Valoracion fenotipica de reproductores:
Caracteristicas de las diferentes regiones corporales. Evaluacién del estado corporal, aplomos
normales, comportamiento animal, iniciativa y agresividad de los machos frente a las hembras en
celo, escala social, monta, desenvainado, penetracién, eyaculacién. Categorias e identificacion de
los/as reproductores. Conceptos de fertilidad, facilidad de parto, aptitud materna. Selecciéon de
reproductores/as por recomendacion del profesional veterinario.

TECNICAS REPRODUCTIVAS Importancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral y
por inseminacion artificial). Eleccion y manejo de reproductoras para el servicio. Valoracion
fenotipica de reproductores:Caracteristicas de las diferentes regiones corporales, evaluacién del estado
corporal, aplomos normales, comportamiento animal. Evaluacién de la monta, normalidad anatdmica de
pene y prepucio. Manejo de la reproduccion con verraco en los diferentes sistemas de produccion.
Manejo de la reproduccién por inseminacion artificial. Técnicas de adiestramiento de verracos, extraccién de
semen, procesamiento del semen y siembra. Diagnéstico de gestacion, importancia del padrillo como
detector de prefiez. Importancia econdémica del diagndstico precoz. Distintos métodos.

SUJECION Y VOLTEO DE PORCINOS Métodos de contencién, utilizacion de mordaza, cepo, sogas,
maneas. Método de volteo. Normas de seguridad para personas y animales.

GESTACION, PARTO Y LACTANCIA Fisiologia de la gestacion, duracién, etapas, requerimientos
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Edad embrionaria, cambios normales con el avance de la gestacidén. Evaluacion de la cerda gestante y
valoracion de su estado corporal. Precauciones a considerar en el manejo y préacticas semiologicas de la
hembra gestante. Fisiologia del parto, etologia de la cerda por parir. Atencion del parto en jaulas
parideras, tiempos de duracién normal. Criterios de intervencién, metodologia de asistencia, medidas de
seguridad e higiene para el operador y los animales. Requerimientos de los lechones. Manejo del recién
nacido. Fisiologia de la lactancia. Anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria. Manejo de la cerda en
lactancia, valoracién de su estado corporal.

MANEJO SANITARIO DE LOS CERDOS E INSTALACIONES. Aspecto y estado corporal. Pautas de
higiene en el manejo de los cerdos y las instalaciones.

Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria, cardiaca, aspecto y estado de los
cerdos.

Signos vitales: posicion de la cola, coloracion de la piel, estado de los ojos, respuesta frente a
estimulos. Profilaxis: vacunaciones, aplicaciones y fundamentos. Accién de los inmundgenos y
medicamentos  en el organismo. Concepto de dosis. Diluciones, soluciones y calculo de dosis de
antiparasitarios internos y externos. Manejo de medicamentos, seguridad para el operador y para el
animal, contraindicaciones, riesgo ambiental. Normas para la preparacion y manipulacion de
medicamentos y vacunas. Cadena de frio. Vias y formas de aplicacién de zooterapicos. Infeccién,
infestacion, fumigacion, desinfeccion. Manejo de animales e instalaciones. Utilizaciéon de desinfectantes.
Drogas utilizadas, antagonismos, sinergismos, resistencia, riesgos por utilizacion inadecuada para el
animal, las personas y el medio ambiente. Cuarentena, fundamento e importancia. Identificacion,
aislamiento y manejo de animales enfermos. Condiciones de las instalaciones para el aislamiento.
Observacion, seguimiento y registro de los animales enfermos. Normas de prevencién para animales
sanos. Primeros auxilios de personas y animales.

ENFERMEDADES DE LOS CERDOS Etiologia de las enfermedades porcinas:bacterianas,
virales, parasitarias, micéticas y nutricionales. Enfermedades que atacan a las diferentes categorias de
porcinos en los distintos sistemas de produccién, métodos de prevencion  (sindrome
mastitis/metritis/agalaxia, pddales, sindrome diarrea, clostridiales, peste porcina, parasitosis internas y
externas). Enfermedades  zoondticas (brucelosis, leptospirosis, tuberculosis, hidatidosis, triquinosis,
carbunclo) y su prevencién. Principales sintomas y signos de enfermedades del aparato respiratorio,
aparato digestivo y sistema nervioso de los cerdos. Enfermedades preponderantes en cada region,
métodos de prevencion.

PLAN SANITARIO. Recursos humanos profesionales zonales, estructura general. Costo sanitario.
Ejecucion de tratamientos. Criterios de implementacion del plan sanitario con ofras practicas
semiolégicas. Instrumental requerido para la implementacion del plan sanitario:  regulacion,
limpieza, mantenimiento y utilizacién. Interpretacion y valoracion de indicaciones establecidas en los
prospectos de los agroquimicos y zooterapicos. Cronograma de préacticas sanitarias.

SANIDAD EN LA GESTACION Y EL PARTO .Anormalidades mas comunes en la gestacion: aplomos,
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y otros zooterdpicos, precauciones, control de la ubre, manejo del edema. Normas de higiene para la
atencion del parto y posparto. Caracteristicas de los loquios puerperales (normales y anormales). Criterios
para la determinacién de consulta al profesional veterinario.

MUESTREO. Técnicas de obtencion de muestras de sangre, materia fecal e hisopados. Técnicas de
obtencién de muestras de agua, suelo y alimentos. Obtencion, acondicionamiento y remision de
muestras al veterinario. Normas de seguridad e higiene personales y medioambientales para la toma
de muestras y otros manejos sanitarios. Utilizacién, higiene y mantenimiento del instrumental.
ALIMENTOS, COMPONENTES Y FUNCIONES. Alimento, alimentacion, caracteristicas basicas de
cada alimento de acuerdo a su valor nutritivo (energético, proteico, fibroso). Componentes de los alimentos:
proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales, vitaminas, agua. Funciones en el organismo animal.
Componentes de una racion. Elementos que aportan los diferentes componentes de las raciones.
Fundamento de las mezclas. Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.
REQUERIMIENTOS NUTRITIVOS DE LOS PORCINOS. Requerimientos de proteinas, energia,
vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes categorias animales en crecimiento, mantenimiento, terminacion
y reproduccion. Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.

MATERIAS PRIMAS PARA LA ELABORACION DE ALIMENTOS. Materias primas para elaboracion
de balanceados y especificamente para la alimentacién de cerdos, de origen vegetal y animal. Nicleos
vitaminicos y minerales. Condiciones de almacenamiento de las materias primas. Premezclas. Control de las
premezclas, humedad, vencimiento, limpieza, tiempo de mezclado. Control de stock, humedad, vencimiento,
limpieza, ingresos y egresos de insumos a la planta.

CALCULO Y PREPARACION DE RACIONES. Interpretacion de formulas expresadas en diferentes
unidades. Determinacion de raciones en funcién de su costo, calidad y retorno econémico. Tipos de
raciones: a) liquidas (sopas); b) solidas (pellets, harinas). Calculo de raciones: a) raciones a utilizar para
cada categoria de animales; b) alimento por animal de cada categoria. Preparacion de raciones en
forma manual y mecénica (molido, aplastado, partido, picado, mezclado de los diferentes componentes).
Pesaje de los componentes. Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.

MANEJO NUTRICIONAL. Manejo nutricional, frecuencia de alimentaciéon, consumo,
digestibilidad, indices de conversion. Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y
rechazado), control de ganancia de peso, manejo de tablas de alimentacién, utilizacién de
programas informatizados de alimentacion. Rutina de alimentacion, su importancia. Evaluacion
del consumo. Confeccion de planillas de productividad. Suministro de raciones: a) a voluntad
(manual, automatica) tipos de comederos, superficie lineal de comedero por animal, higiene de
los comederos. b) restringida, tipos de comederos, superficie lineal de comedero por animal, higiene
de los comederos. Rutina de alimentacion, su importancia. Reconocimiento de especies vy
variedades forrajeras naturales e implantadas con aptitud nutritiva para el ganado porcino y de
utilizacion en la zona.

EQUIPOS PARA LA ALIMENTACION Y ELABORACION DE ALIMENTOS. Requerimientos de
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utilizados en la elaboracion de alimentos, su manipulacién y mantenimiento. Estructuras para silos, carros
para racionar, mixer, moledoras, aplastadoras. Chequeo de los instrumentos.

Prevision de alimentos. Alternativas de utilizacion real de los recursos forrajeros en la produccion
porcina: a) nutrientes (vitaminas y minerales); b) como recurso econémico; c) para utilizacion en el propio
criadero. Concepto de rotacion del criadero para utilizacion de pastoreos y por manejo sanitario. Especies
forrajeras naturales e implantadas. Ciclo de produccion de las especies forrajeras. Método de célculo de
produccién y variaciones de la calidad nutricional.

Cereales: almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales utilizados, controles
periédicos de calidad para la alimentacién; contaminantes, niveles normales. Formas de almacenamiento,
suministro, costos. Impacto ambiental de los materiales utilizados en la elaboracion de alimentos. Registro de
produccién y destino de los alimentos elaborados.

Instalaciones. Alambrados (perimetrales, divisorios fijos y  suspendidos, eléctricos), otros materiales
para delimitar parcelas y contener animales. Manga: generalidades, uso y funcionamiento. Corrales de
aparte, huevo, lazareto y otros: generalidades, uso y funcionamiento. Cargador: uso y funcionamiento.
Aguadas, tipo segun regiones y bases de su funcionamiento. Cdlculo y estimacion de necesidades.

Comederos: distintos tipos. Balanzas, tipos y funcionamiento.

SISTEMA DIDACTICO PRODUCTIVO: APICULTURA

CONTENIDOS:

IMPORTANCIA ECONOMICA DE LA APICULTURA, en nuestro pais y el mundo. Regiones apicolas
de nuestro pais. Evolucion de la actividad y perspectivas. Produccion y comercializacién, calidad desde el
origen. Problemas del sector. Andlisis de los diferentes productos de la colmena en funcion del
mercado. Produccion de servicios, contratos de polinizacion, arrendamiento, formas asociativas, etc.
ANATOMIA Y FISIOLOGIA DE LAS ABEJAS. Ciclo biolégico de la abeja. Caracteristicas de los distintos
estadios: huevo, larva, pupa y adulto. Anatomia y fisiologia externa e interna: secciones del cuerpo,
érganos de locomocion, érganos de los sentidos (visuales, olfativos, tactiles, auditivos). Sistema digestivo,
respiratorio y vulnerador. Individuos que forman las colonias. Clasificacion zoolégica. Conformacién del
sistema glandular de la abeja.

FUNCIONES DE LAS OBRERAS EN LA COLONIA. La reina: ciclo de vida, caracteristicas morfoldgicas,
anatomia vy fisiologia del aparato reproductor. Rol dentro de la colmena, comportamiento reproductivo.
Los zanganos: ciclo de vida, caracteristicas morfolégicas, anatomia vy fisiologia del aparato reproductor,
rol dentro de la colmena.

EL HABITAT NATURAL, CONSTRUCCIONES Y COMPORTAMIENTO DE LAS COLONIAS. La vida en
la colonia. Comunicaciéon dentro y fuera de la colmena (olfativa, tactil, auditiva). Division de tareas,
recoleccion de informacién, limpieza, etc. Variaciones poblacionales en los diferentes meses del afio,

enjambrazon.
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DEL PAIS. Razas. Caracteristicas del comportamiento, interaccién genotipo ambiente. Cruzamientos,
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consanguinidad, vigor hibrido. Caracteristicas productivas.

MATERIALES APICOLAS. FORMACION E INSTALACION DE LAS APIARIOS. Formas y medidas del
material. Estandarizacion de medidas. Partes que conforman la colmena. Armado del material.
Indumentarias y herramientas del apicultor: pinza universal, ahumador, etc. Ubicacion, orientacion, tamafio
y formacion de los apiarios: eleccion del terreno, limites fisicos, requerimientos de sombra, distancia entre
colmenas, orientacion, distancia de otros apiarios.

TIPOS DE COLMENAS. Colmena trashumante, sus partes y dimensiones. Preservacion de los materiales
apicolas. Pinturas y otros elementos utilizados para la proteccion del material apicola. Higiene y
profilaxis del material apicola. Criterios de seleccién y clasificaciéon de los materiales. Almacenamiento de
los materiales apicolas. Cera estampada, naturaleza y caracteristicas.

NUTRICION Y ALIMENTACION DE LAS ABEJAS. Natural: requerimientos de alimentos energéticos
y proteicos de las larvas y adultos. Agua y minerales, su importancia en la alimentacion. Néctar, polen,
jalea real, aporte nutritivo de cada uno. Artificial: preparacion vy distribucion de los sustitutos de miel, tipos de
alimentadores. Estimulacién de las colonias, tipos de estimulantes (energéticos y proteicos),
alimentadores. Requerimientos estacionales de la colonia respecto de la alimentacion. Mala alimentacion y
nutricion, sintomas y consecuencias.

FLORA APICOLA. Morfologia de la flor. Elementos de atraccion. Flora apicola y el medio ambiente.
Caracteristicas de una planta para que sea considerada econdmicamente Util desde el punto de vista
apicola. Reconocimiento de la flora de interés apicola de la region. Periodo de floracion en diversas especies
boténicas.

SANIDAD APICOLA Y ALTERACIONES DEL FUNCIONAMIENTO DE LA COLONIA. Estrategias
sustentables para preservar la salud de las colonias. Salud-enfermedad. Relacion entre nutricion y sanidad.
Etiologia, sintomas, diagndstico, multiplicacién y difusién, tratamientos, profilaxis y control de las siguientes
enfermedades: Enfermedades de la cria: Loque europea, Loque americana, Cria yesificada y Cria
ensacada. Enfermedades de las abejas adultas: Virus y Nosemosis. Enfermedades comunes ala criay ala
abeja adulta: Varroasis y paralisis aguda. Predadores: roedores, polilas y chaqueta amarilla. Métodos de
control. Trastornos no infecciosos: Intoxicacién por plaguicidas, diarrea, enfriamiento de la cria y muerte por
hambre. Reina vieja o de mala calidad. Deficiencias nutricionales. Habitat inadecuado. Incidencia del
clima. Manejo inadecuado. Toma, acondicionamiento y remision de muestras para analisis de laboratorio.
OBSERVACION DE LA COLMENA. Revisacion en los diferentes momentos productivos, pasos
para un correcto abordaje de la colmena, implementos a utilizar, estructura y funcionamiento. Criterios
de seleccion de colonias. Reconocimiento  de los diferentes estadios de cria e individuos de la colmena.
Normas de seguridad e higiene para el operador y la colonia.

MANEJO DE LA COLONIA. Manejo otofio invierno: Nucleada de fin de temporada. Revisién sanitaria.
Las abejas de inviemo. El desarrollo de la cria durante el invierno. El racimo invernal. La ventilacién.

Invernada con alza. Invernada en camara de cria. Invernada de nlcleos. Manejo primavera verano:
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Desarrollo poblacional 6ptimo de la colonia de abejas. La regulacién de la poblacién de la colmena. El
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traslado de colmenas. La renovacion de panales. El agregado de alzas. El control de la enjambrazén.
Manejo de la rejilla excluidora. Manejo de la colonia en producciéon de nlcleos, paquetes, reinas. Manejo
de la colonia en produccién de miel, polen y propdleos. Manejo de la colmena en servicios de
polinizacién: preparacién, traslado, densidad de colonias, momento de entrada al lote, manejo en el cultivo.
REGISTROS PRODUCTIVOS Y ECONOMICOS. Planillas de registros de manejo del apiario, sanitario,
de alimentacién. Utilizacién de planilla de célculo. Registros de costos apicolas. Software apicola.

CRIA DE ABEJAS REINAS. Genética. Condiciones de crianza. La fecundacién. La edad. La sanidad.
Seleccion. Consanguinidad. La calidad de las reinas de crianza natural. Manejo de un criadero de celdas
reales. Recambio de reinas: Importancia del recambio sistemético. Metodologia y época de recambio.
Recambio directo e indirecto. Introduccion de reinas. Union de colonias (fusion).

PRODUCTOS DE LA COLMENA. Miel, polen, jalea real, propoleos, cera y apitoxina. Material vivo
(celdas, reinas, nicleos y paquetes de abejas). Servicios de polinizacién. Obtenciéon con criterios de
calidad y sanidad, implementos y maquinarias a utilizar. Estrategias de obtencion y almacenamiento para
evitar alteraciones en los productos. Extraccion de miel. Salas, equipamientos e implementos. indices de
Produccion.

CALIDAD Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Sistemas de aseguramiento de la calidad:
BPM (Buenas Practicas de Manufacturas). Trazabilidad de los productos de la colmena.
Normas ISO 9000. POES (Procedimientos Operativos Estandarizados). HACCP (Anélisis de

Riegos y Puntos Criticos de Control).

SISTEMA DIDACTICO PRODUCTIVO: HORTICULTURA

CONTENIDOS:

CLASIFICACION DE ESPECIES HORTICOLA. a) Segun las principales familias: Cruciferas, Solanaceas,
Lilidceas, Leguminosas, Gramineas, Umbeliferas, Cucurbitdceas, Rosaceas, Compuestas, Quenopodiaceas.
Caracteristicas principales de cada familia. b) Segun ciclos biologicos de la planta: especies de desarrollo
primavero-estival, de otofio-invernal. Adaptaciéon de las distintas variedades a las condiciones climaticas,
plasticidad.

ASPECTOS ECONOMICOS Y SOCIALES DE LA PRODUCCION DE HORTALIZAS EN LA
REGION Y EN EL PAIS. Principales producciones regionales y nacionales, sus caracteristicas.
Distribucién geografica de la produccién. Principales mercados (internos y externos) de destino de la
produccién horticola. Tipos sociales involucrados en los procesos de produccién horticola. Formas de
organizacion del trabajo en los procesos de produccion horticola.

PLANIFICACION DE LA PRODUCCION DE HORTALIZAS. Criterios para la seleccion de especies

horticolas a producir y tecnologia a utilizar. Recursos disponibles de clima, agua, suelo, bienes
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de capital y mano de obra. Plan de cultivos y rotaciones.

LABOREOQO DEL SUELO. Objetivos del mismo y relacién con las condiciones agroecoldgicas y del cultivo.
Manejo del suelo y el agua. Sistemas de riego, sistematizacion del suelo para el riego y drenaje.
Herramientas e implementos que se utilizan. Criterios de seleccion de herramientas, equipos e
implementos, efecto en el suelo y las plantas. Interpretacién de estudios planialtimétricos y trazado de
curvas de nivel. Medidas de seguridad y conservacion de los recursos. Conduccién de tractor. Regulacion,
aprestamiento y calibracion de equipos e implementos de labranza (arado de discos, rastra de dientes,
motocultivador) y pulverizadora de mochila.

USO DE LOS AGROQUIMICOS EN LAS DISTINTAS ETAPAS DEL PROCESO DE
PRODUCCION DE HORTALIZAS. Clasificacion segin efecto (sistémico y de contacto) y momento de
aplicacion. Herbicidas, insecticidas, acaricidas, fungicidas, bactericidas, roedenticidas. Dosificacion, uso,
precauciones, medidas de seguridad para el transporte, uso y almacenamiento. Tiempos de carencia.
Primeros auxilios en caso de intoxicacion. Normativas relacionadas con la protecciéon del medio ambiente.
Interpretacion de la informacion de los membretes. Efecto de los herbicidas, insecticidas, fungicidas y
fertilizantes en las plantas y en el medio ambiente. Proteccion de personas y medio ambiente.
IDENTIFICACION DE MALEZAS, INSECTOS Y ENFERMEDADES. Métodos para la identificacion de
las malezas e insectos mas comunes en la region. Métodos para la identificacion de las enfermedades mas
comunes en la regién y sus agentes causales (hongos, virus y bacterias). Sintomas de ataque por
plagas. Sintomatologia de las enfermedades. Medidas preventivas. Control quimico y mecanico de
malezas, insectos y enfermedades durante las distintas etapas del proceso de producciéon de hortalizas
(previos a la siembra o transplante, en alméacigos y a campo). Criterios para la seleccién de productos y
dosis. Aplicacion, accién de los picos, abanico de aspersion, tamafio de gotas. Transporte, almacenamiento
y uso de herbicidas.

DETERMINACION DE UMBRAL DE DANOS POR PLAGAS Y ENFERMEDADES. Técnicas de
obtencion de muestras: utilizacién de trampas y cebos. Preparacién de muestras para el laboratorio de
insectos y partes dafiadas de plantas. Interpretacién de informes de identificacién de malezas, plagas y
enfermedades.

PROCESO DE GERMINACION EN LAS ESPECIES HORTICOLAS. Etapas y requerimientos.
Dormicién. Reproduccion y multiplicacién. Analisis e interpretacién del poder germinativo y vigor de las

semillas.

MANEJO DE ALMACIGOS. Preparacion del suelo, manejo de las herramientas mas comunes. Sistemas
de riego y drenaje del almécigo. Desinfeccién del suelo, productos y dosis a utilizar. Criterios a tener en
cuenta para la seleccién de variedades. Determinacién de la densidad de siembra. Interpretaciéon de
andlisis de suelos. Fertilizacion del almacigo, preparacion y uso de abonos orgénicos. Métodos de
siembra. Construccidon de instalaciones sencillas para proteccion de los almécigos. Seguimiento del
estado fisiolégico y sanitario de las plantas en almacigo, cuidado generales. Control y registro de las

actividades realizadas en la etapa productiva.
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SIEMBRA DIRECTA Y TRANSPLANTE DE ESPECIES HORTICOLAS. Métodos de siembra directa y

transplante de especies horticolas. Criterios de seleccion de semillas, plantines y otras partes vegetales aptas

Educacion Técnica Profesional

para la multiplicacion. Determinacién de la densidad de siembra y plantacion. Desinfeccion de semillas,
plantines y otras partes vegetales a implantar. Control de malezas e insectos antes de la siembra
o transplante. Regulacion, aprestamiento y calibracién de sembradoras. Control y registro de las
actividades realizadas en la etapa productiva.

CONDUCCION DEL CULTIVO IMPLANTADO. Control mecanico de malezas. Regulacion,
aprestamiento y calibracion de pulverizadora de mochila y/o arrastre. Seguimiento del estado fisioldgico y
sanitario de las plantas en campo. Cuidados y labores generales, aporques, podas, ataduras, despuntes,
desbrotes, raleos. Sistemas y técnicas de riego y drenaje. Interpretacién de estudios edafol6gicos.
Determinacion de necesidades de nutrientes, criterios de seleccién de fertilizantes y dosis a aplicar, métodos
de fertilizacién. Control de malezas, plagas y enfermedades. Control y registro de las actividades realizadas
en la etapa productiva.

PLANIFICACION Y REALIZACION DE LAS ACTIVIDADES DE COSECHA Y POST-COSECHA.
Muestreo para estimacién de rendimientos. Momento Optimo de cosecha. Labores de cosecha, métodos
mecanico y manual. Deteccién de pérdidas de cosecha, métodos de correccidn. Metabolismo de productos
perecederos en la poscosecha. Distintas pautas del mercado para la presentacién y control de sanidad y
calidad de la produccion horticola. Técnicas de clasificacion, tipificacion, acondicionamiento y embalaje
de la cosecha. Normas y estandares de calidad: tipificacién por tamafio, color, grado de madurez,

dafos, formas.

AREAS DE APOYO A LOS SISTEMAS DIDACTICOS PRODUCTIVOS

AREA DE APOYO AL SDP: ORGANIZACION Y GESTION

CONTENIDOS:

SISTEMAS AGROPECUARIOS. ElI enfoque sistémico. Componentes o elementos del sistema. La
explotacion agropecuaria como sistema productivo. Recursos productivos. Racionalidad econémica.
Objetivos de la explotacion. Tipos de explotaciones agropecuarias. Explotaciones unipersonales y
asociativas. Concepto de empresa agropecuaria. Régimen legal de tenencia de la tierra.

ADQUISICION DE INSUMOS Y BIENES DE CAPITAL. Control de calidad de insumos. Almacenamiento de
insumos y bienes de capital. Principios y técnicas basicas de mercadeo y comercializacion de productos
agropecuarios adaptados o adaptables a distintos tipos de productor, tamafios de explotacion y sistemas
productivos. Consumo y demanda de productos agropecuarios. Mercados y precios. Canales de
comercializacion. Margen de comercializacién. Costos fijos y variables en la formacién del margen de
comercializacidn. Negociacidn con proveedores y clientes. Registro y archivado de las operaciones comerciales
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de la explotacién.

GESTION CONTABLE Y OBLIGACIONES FISCALES DE LA EXPLOTACION AGROPECUARIA Pringipios,
procedimientos y técnicas basicas de contabilidad de la produccién porcina, horticola y su industria, adaptados o
adaptables a distintos tipos de productor y tamafios de explotacion. Balances y patrimonio. Registro de la
informacion y archivado de comprobantes. Inventarios; valuacién y depreciacién; amortizacién. Impuestos que
afectan a las actividades agropecuarias.

LEGISLACION SOBRE RIESGOS, HIGIENE Y SEGURIDAD DEL TRABAJO AGRARIO. Cuidado ambiental.
Normativa de comercializacion de las producciones y de los insumos.

APLICACIONES INFORMATICAS A LA ORGANIZACION Y GESTION DE LA EXPLOTACION AGROPECUARIA
Programas para el analisis econoémico, financiero y patrimonial de establecimientos agropecuarios. Aplicaciones

de los procesadores de texto y planillas de calculo a la administracién agropecuaria.

AREA DE APOYO AL S.D.P.: INDUSTRIALIZACION VEGETAL

CONTENIDOS:

AGROINDUSTRIAS, Aspectos generales. Importancia econdmica y social de la agroindustria. Conservacion y
Transformaciéon de productos horticolas: importancia y fundamentos. Métodos de conservacion: frio,
deshidratacion, concentracidn, fermentacién, apertizacion, liofilizacion, salado, acidulacion, pasteurizacion,
conservadores. Fundamentos bésicos de cada método.

NORMAS INTERNACIONALES,  NACIONALES (CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO - CAA),
PROVINCIALES 'Y MUNICIPALES que rigen para la infraestructura e instalaciones que intervienen en el
proceso de industrializacion. Buenas Practicas de Manufactura. Higiene. Inocuidad. Enfermedades de origen
alimentario (ETAs).

CONTROLES Y REGISTROS FiSICO-QUIMICOS Y MICROBIOLOGICOS. Controles del producto y de los
insumos en cada proceso de elaboracion: solidos solubles, pH, temperatura, tamafio de particulas, etc.
Maquinaria que interviene en los diferentes procesos. Diferentes tipos, materiales constructivos, operacion.
Mantenimiento, limpieza y desinfeccién de la maquinaria € instalaciones.

HERRAMIENTAS INFORMATICAS PARA LA REGISTRACION Y CALCULOS DE LOS PRODUCTOS.
Codigo de Barras. Lapiz Optico, control de peso, seguimiento del producto. Loteo.

ELABORACION DE CONCENTRADOS. Distintos tipos de concentrados: dulce, mermelada. Procesos
de concentrado. Materia prima. Conceptos generales. Control de la materia prima. Registro de datos.
Factores que condicionan el almacenamiento y acondicionamiento de la materia prima. Lavado: distintos
tipos. Acondicionamiento: pelado, descarozado, desemillado.

PROCESOS DE TRANSFORMACION Y CONSERVACION. Molienda: distintos tipos. Escaldado:
temperaturas y tiempos. Refinado y tamizado. Conservacién de productos semiterminados:
nociones sobre conservantes, almacenaje y otros. Mezclas: preparacion, proporciones Y

caracteristicas de cada compuesto de la mezcla. Concentracién: tiempos, tipos y formas. Determinacion
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del punto final. Envasado: tipos de envases, temperatura de envasado, esterilizado. Empaque, etiquetado y
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almacenaje. Aditivos. Conceptos, tipos, propiedades.

ELABORACION DE CONSERVAS AL NATURAL Y EN SALMUERA. Distintos procesos de elaboracion de
conservas al natural: apertizacion y  esterilizacion.  Acondicionamiento: pelado, descarozado,
descascarado, descorazonado, desemillado, tostado y otros. Seleccién vy retoque: criterios y formas de
realizacién, clasificacion por tamafios: criterios. Adicion del liquido de cobertura. Calidad y concentracién de
los componentes del liquido. Caracteristicas de cada tipo de cobertura. Acidulacién. Expulsién. Tiempos.
Temperaturas. Tapado: tipos de tapado. Calidad de cierre. Esterilizacion, bafio de Maria, autolavado.
Tiempos y temperaturas. Etiquetado, empaque y almacenamiento.

Diferencias entre escabeches y encurtidos. Distintas formas de elaboracion. Conservantes. Métodos
de conservacion. Secuencias de las distintas elaboraciones.

ESCABECHES: DE VERDURAS: Berenjenas, morrones, cebollas, zanahorias y otros. De carnes: de
conejo, pollo, Cordero, liebre y vizcachas. Mixtos (de carnes y verduras). Componentes. Codigo
Alimentario Argentino. Métodos de conservacién: Refrigeracion, Apertt, Autoclave. Funcion y valores
nutricionales.

ENCURTIDOS: De verdura y frutas. Cebollitas en Vinagre, Ajies en Vinagre, Pepinitos, Pickles mixtos.
Componentes. Cédigo Alimentario Argentino. Métodos de conservacién: Refrigeracion, Apertt, Autoclave.
Funcién y valores nutricionales.

CEREALES, HARINAS Y LEGUMBRES: cereales (anatomia y composicidén quimica, molienda, productos
primarios, almacenamiento, cambios durante el almacenamiento, pastas alimenticias, analisis fisico-quimico).
Legumbres (componentes, soja, productos procesados). Efluentes. Liquidos y solidos, tratamientos,
reutilizacion.

FRUTAS: composicion quimica, conservacién, productos derivados (frutas en conserva, frutas confitadas,
frutas desecadas), Métodos generales de andlisis.

DESARROLLO FISIOLOGICO: Etapas de la vida fisioldgica de los frutos (crecimiento, maduracién y
senescencia), diferencia entre frutos climatéricos y no climatéricos

FISIOLOGIA DE LA RESPIRACION: concepto de respiracion de vegetales vivos, respiracion en presencia y
ausencia de oxigeno, cambios en la composicion de los frutos durante la respiracion, intensidad respiratoria
y cambios de la misma durante la vida del fruto, intensidad respiratoria en frutos climatéricos y no
climatéricos, factores que modifican el ritmo de la respiracion.

CONCEPTO DE CLIMATERIO: clasificacién de los frutos, climaterio y fotosintesis (evolucion de la clorofila
en la vida del fruto). La maduracién organoléptica de las frutas: concepto de maduracién, cambios
organolépticos que se desarrollan en el fruto, transformaciones quimicas durante la maduracion.
BIOSINTESIS DEL ETILENO: efectos del etileno en frutos climatéricos, concentraciones de etileno en las
diferentes variedades de frutos.

EL CONTROL DE LA MADURACION: diferencias entre periodos de cosecha para frutos climatéricos y no

climatéricos, tratamiento con etileno, diéxido de carbono y otros gases, aceleracion de la maduracion.
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CAMARAS DE FRIO. Equipos. Circuitos de refrigeracion. Evaporadores, condensadores, compresores,
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valvulas. Liquidos refrigerantes. Controles de temperatura. Camaras de Atmoésfera simple y controlada.
Utilizacion de gases en la atmosfera interna.

ELABORACION DE CONCENTRADOS. Distintos tipos de concentrados: dulces, mermeladas. Procesos de
concentrado. Materia prima. Conceptos generales. Control de la materia prima. Registro de datos. Factores
que condicionan el almacenamiento y acondicionamiento de la materia prima. Lavado: distintos tipos.
Acondicionamiento: pelado, descarozado, desemillado. Procesos de transformacion y conservacion. Molienda:
distintos tipos. Escaldado: temperaturas y tiempos. Refinado y tamizado. Conservacion de productos
semiterminados: nociones sobre conservantes, almacenaje y otros. Mezclas: preparacion, proporciones y
caracteristicas de cada compuesto de la mezcla. Concentracién: tiempos, tipos y formas. Determinacion del
punto final. Envasado: tipos de envases, temperatura de envasado, esterilizado. Empaque, etiquetado y
almacenaje. Jugo concentrado de Frutas: concepto segun el cddigo alimentario, clasificacion (clarificado,
cloudy), especificaciones técnicas para la comercializacién (acidez, grados brix), rinde de las diferentes
variedades, subproductos (aroma), caracteristicas de los envases para comercializacion a granel, situacion
mundial de la industria argentina de jugos, proceso de obtencion de jugo concentrado, diagrama de flujo,

equipos utilizados.

AREA DE APOYO AL SD.P..MAQUINARIA AGRICOLA

CONTENIDOS:

EL TRACTOR, FUNCIONES, TIPOS Y COMPONENTES. Distintos tipos de maquinas autopropulsadas,
equipos, herramientas e implementos agricolas que intervienen en la produccién agropecuaria. Sus
principales caracteristicas.

TIPOS DE SISTEMAS, FUNCIONES Y USOS. Mecanismos comunes.  Principios de funcionamiento,
puesta a punto, regulacion, operaciones y manejo de maquinas, equipos, herramientas e implementos de
acuerdo a las diferentes actividades a realizar. Principios basicos de mantenimiento y reparaciones mas
sencillas. Caracteristicas y uso de los materiales mas frecuentes. Potencia. Cupla. Regimenes de fuerza, trabajo
y velocidad. Unidades de medida. Resistencia a la rodadura y patinamiento. Rodamientos. Transmisién de
movimientos.

Transmisiones hidraulicas. Lubricacién. Motores de combustién interna, partes constitutivas y
funcionamiento.

CICLOS. Sistemas de transmision. Toma de fuerza. Motores eléctricos.

[ SEGUNDO ANO CICLO SUPERIOR ]
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CAMPO ETICO CIUDADANO Y HUMANISTICO
SEGUNDO ANO CICLO SUPERIOR
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ESPACIO CURRICULAR: EDUCACION FiSICA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

EL ADOLESCENTE Y LOS JUEGOS DEPORTIVOS: Cooperacion tolerancia y armonia entre géneros.
Mejora, compresion y valoracion de las propias capacidades fisicas y coordinativas posibles antes los
requerimientos de los juegos deportivos. La practica en juegos deportivos institucionalizados en forma
recreativas y como competencia pedagdgicas. Interés por la promocion de la propia cultura de los juegos
tradicionales y autoctonos .Creacion de juegos deportivos desde los propios intereses. Observacion debates
y andlisis de actitudes y comportamientos en el contexto de la practicas ludicas y deportivas. Control de
emociones confianza de uno mismo. Participacion en la organizacion y desarrollo del proyecto de accion
tales como encuentros deportivos, jornadas recreativas, actividades en el medio ambiente natural.
Identificacion del sentido positivo de la competencia. Participacion en practicas deportivas competitivas. La
construccion de argumentos criticos sobre los modelos de practicas atléticas, gimnasticas y deportivas
en diversos ambitos, escuela, barrio, club, alto rendimiento y en los medios de comunicacién. La
participacion en juegos tradicionales y de otras culturas. Conocimiento y recreacion de algunas variantes.

EL ADOLESCENTE Y LAS FORMAS GIMNICAS: Espiritu critico y toma de posicién de un estilo de vida
saludable. El goce y el habito perdurable de ejercicios gimnasticos para la mejora de la calidad de vida. Su
relacion con los factores de riesgo y la armonia con el medio ambiente natural. El valor de la practica
continua y autdonoma de ejercicios gimnasticos. La importancia para la vida humana. Desarrollo y uso de
capacidades condicionales y coordinativas, con acciones motrices deportivas. El valor de la corporeidad ante
los mensajes de los medios masivos de comunicacion. Andlisis critico respecto a la influencia del proceso de
globalizacién-tecnoldgico y su influencia en la promocion de esterotipos no acordes a caracteristicas
somatotipicas de nuestras poblaciones y culturas. Conocimiento de habitos de cuidado del cuerpo y salud
sexual y reproductiva.

EL ADOLESCENTE Y LAS SITUACIONES MOTRICES EN EL MEDIO AMBIENTE NATURAL:
Realizacién de distintas practicas corporales en contacto directo con distintos ambientes naturales.
Organizacién y colaboracion con instituciones locales y/o regionales de acciones que ayuden a la
concientizacion de la preservacion del medio ambiente. Organizacién y préctica de distintas modalidades de
campamentos. Su relacién con el tiempo de duracion, los propésitos y las instalaciones. Valoracion de
actitudes solidarias y respetuosas de las tareas compartidas. Acuerdo de normas, convivencia y
distribucion de tareas. Practica y organizacion de actividades expresivas, recreativas, cooperativas, de
exploracién y descubrimiento en contacto con el medio natural. Juegos ecoldgicos.

PRACTICAS DEPORTIVAS EN CONTACTO CON EL MEDIO NATURAL: carreras campo traviesa, carreras
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de orientacion, travesias. El disfrute de las relaciones interpersonales en el medio natural.
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ESPACIO CURRICULAR: GEOGRAFIA
CARGA HORARIA: 2 hs Catedra 48 hs reloj

CONTENIDOS:

Modelos Econdémicos — Crisis Mundiales.

Desarrollo Sustentable - Recursos - Crecimiento y Distribucién de la poblacién en América y el Mundo. Tendencias
de Crecimiento.

La Region en el Espacio Mundial - Sistemas de Comunicacién - Obras Viales - de Circulacidn que Integran y
Organizan los Espacios Latinoamericanos (Corredor Transoceanico). Transporte y Circulacion en el marco de la
Economia Global.

Globalizacién - Procesos de Integracidn - Bloques Economicos.

Rol del Estado y Organismos Internacionales.

Reestructuracion Politica y Econdmica a Nivel Mundial. Nuevo Mapa Mundial; Paises Centrales, Periféricos y
Emergentes. Potencias Mundiales: Los Tigres o Dragones Asiaticos. Poblacién Urbana - Grandes Ciudades
(Metrépolis y Megaldpolis). Crecimiento Industrial y su Impacto en los Paises. Nueva Divisién Internacional del
Trabajo.

Probleméticas Ambientales a Escala Local — Regional - Nacional y Mundial.

Pobreza en América y el Mundo - Calidad de Vida - Movimientos Sociales - Migraciones.

ESPACIO CURRICULAR: INGLES TECNICO
CARGA HORARIA: 2 hs Catedra 48 hs reloj

CONTENIDOS:

UNIDAD [ Reconocimiento de sintagmas significativos. Tiempo pasado: Pasado simple, Pasado
Continuo. Should - Ought to (sugerencias) Oraciones subordinadas, relativas y adverbiales. Oraciones
comparativas y superlativas de mayor complejidad. Conectores explicativos de causa y consecuencia,
temporales. Verbos modales (may, could, might).

UNIDAD II: Presente Perfecto Futuro: wil/Going to/Presente Continuo para el futuro. (contraste). -
Conectores: funcién textual. Funciones de coordinacién, contraste, alternativa, causa, condicion,
aclaracion.

UNIDAD lII; First and Zero Conditional. Vocabulario: T ecnologia.

UNIDAD IV: Lectura Comprensiva. Introduccion a la lecto comprensién. Estrategias de Lecto-
comprension: Previewing, Inference, Prediction, Confirmation Uso del diccionario. Relacién entre
categoria gramatical vy significado. Técnica semantica- morfoldgica — sintactica. Palabras Conceptuales vs

Estructurales.
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ESPACIO CURRICULAR: HISTORIA
CARGA HORARIA: 2 hs Catedra 48 hs reloj

CONTENIDOS:

EJE ORGANIZADOR: “Se buscara analizar los vaivenes de la democracia politica en la sociedad argentina,
analizandola en una perspectiva de media duracion (desde 1930 hasta1990). Periodo que puede caracterizarse de
crisis orgénica.”

La Guerra Fria y el Mundo Bipolar.

El Peronismo como intento frustrado de solucién de la crisis de hegemonia (1943-1955). El Peronismo y la Clase
trabajadora argentina. Nocion de ciudadania. Analisis del discurso. Comparacion con la década infame.

El Estado aislado de una sociedad ingobernable, (1955-1976). Alta Conflictividad social; proscripcion politica y
autoritarismo. Democracias débiles (Frondizi e lllia). Proscripcion del peronismo. La cuestion peronista. Los planteos
militares. Los movimientos Guerrilleros. Gobierno Peronista (1973-1976).

Dictadura y terrorismo de Estado (1976-1982).

La transicion a la democracia politica y la busqueda de solucién a la crisis organica (1982-1990)

ESPACIO CURRICULAR: LENGUA Y LITERATURA
CARGA HORARIA: 4 hs Catedra 96 hs reloj

CONTENIDOS:

EJE CONCEPTUAL: “La identidad tomada en el ser humano, como aquel que ha sido capaz de combatir
y triunfar sobre sus limitaciones personales y locales y poder concretar una forma de ser.”

La comunicacién en diferentes textos instrumentales y ficcionales.

EL LENGUAJE EN LOS TEXTOS DE ESTUDIOS. Texto expositivo: caracteristicas.
Coherencia/Cohesion.  El texto como unidad: oracién y enunciado. Superestructura y macroestructura
narrativa.

LA COMUNICACION EN EL MUNDO DEL TRABAJO. Los avisos clasificados, curriculum vitae, carta de
presentacion, entrevista laboral. El texto y sus propiedades: adecuacién y correccion.

DISCURSOS  SOCIALES. Concepto de discurso. Concepto de texto. Géneros discursivos: concepto.
GENEROS DISCUSIVOS PRIMARIOS Y SECUNDARIOS. La literatura como género discursivo particular.
Ficcionalidad. Verosimilitud: concepto. Uso estético del lenguaje. Géneros literarios tradicionales: narrativo,
dramatico v lirico. Las instituciones y la literatura. El escritor: - la relacién entre autor y la obra; la relacion entre
el autor vy las instituciones; la relacién entre el autor y el lector. Zonas de contacto, universos de sentidos.
CULTURA: concepto. HIBRIDACION: concepto. Identidad cultural. La identidad americana: la vision del otro:
cronicas de indias. Mezcla cultural. Culturas dindmicas y culturas estaticas. Multiculturalismo. La cultura
dominante frente a otras culturas.

EL INFORME: concepto. Produccion de un informe.
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El poder de la palabra para construir una sociedad mas justa y solidaria. Intolerancia y violencia. Fronteras
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infranqueables donde el “otro” se vuelve un enemigo. Razones ideoldgicas de este contexto socio-politico.
Responsabilidad individual, grupal y social En la defensa de los derechos de las personas. Reflexion critica

sobre los modelos sociales Propuestos.

CAMPO CIENTIFICO TECNOLOGICO
SEGUNDO ANO CICLO SUPERIOR

ESPACIO CURRICULAR: AGROECOLOGIA
CARGA HORARIA: 2 hs Catedra 48 hs reloj

CONTENIDOS:

AGROECOLOGIA: definicion. Ciclos de materia y energia en los ecosistemas, cadenas tréficas. Sucesion
ecoldgica. Ecologia, regiones ecolégicas en la Argentina, Areas ecolégicas de la provincia, producciones
asociadas a ellas. Poblacién, densidad, factores que influyen en la cantidad de individuos, crecimiento
poblacional. Ecologia de las comunidades. Biodiversidad, Sucesiones ecoldgicas comunidades climax,
teoria de los estados y transiciones. Impacto de la actividad humana en los sistemas ecolégicos.

CLIMA: Componentes de la atmésfera, Radiacion, temperatura, humedad, presién
atmosférica, viento, evaporacion, evapotranspiracion, Precipitaciones, tipos de nubes, formacion de las
mismas. Instrumentos de medicidn, estaciones meteorologicas, instalacién de instrumentos. Caracterizacion
climatica del pais. Fenologia agricola, factores que afectan la produccion: heladas, granizo, radiacion, sequia,

viento. Formas de control.

ESPACIO CURRICULAR: BIOLOGIA APLICADA
CARGA HORARIA: 5 hs Cétedra 120 hs reloj

CONTENIDOS:

BIOLOGIA DE LAS PLANTAS VASCULARES: La botanica y sus relaciones con las diversas ramas
de la Agronomia. Niveles morfoldgicos de organizacidn. Protofitos, taléfitos y cormofitos. Organizacion
externa e interna del cuerpo vegetal: Sistemas de tejidos vegetales de proteccion y conduccion. Estructuras
vegetativas y reproductivas.

ZOOLOGIA | : Sistemas de nutricién: anatomia y fisiologia del aparato digestivo, respiratorio, circulatorio,

urinario, de especies de interés productivo.
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ESPACIO CURRICULAR: FiSICA
CARGA HORARIA: 2 hs Catedra 48 hs reloj

CONTENIDOS:

ENERGIA CALORICA: Temperatura y calor. Aparato de Joule (equivalente mecanico del calor. Distintas
escalas de temperatura Celsius, Fahrenheit y temperatura absoluta (Kelvin). Equivalencias.

TRANSMISION DEL CALOR: conduccion; conveccién y radiacion (concepto de onda). Dilatacion
y contraccién. Equilibrio térmico.

TRABAJO, ENERGIA Y POTENCIA. Principio de conservacién de la energia. Tipos de energia:
Energia cinética; Energia potencial.

ENERGIA MECANICA. Fuerzas conservativas y no conservativas.
HIDROSTATICA: presion en fluidos. Presién atmosférica y presion en liquido; Principio de Pascal.
Medicion de la presion.

NEUMATICA: leyes y aplicaciones. (Mandmetro y Bardémetro). Fuerzas asociadas a la presion: empuie.
Flotacién y

Principio de Arquimedes. Tensién superficial y accion capilar

ESPACIO CURRICULAR: MATEMATICA
CARGA HORARIA: 5 hs Céatedra 120 hs reloj

CONTENIDOS:

NUmeros Complejos. Concepto. Expresiones de un numero complejo. Representacion gréfica.
Operaciones. Funcién polinémica de primer grado. Ecuacién general de la recta. Ecuacion del Haz de
rectas. Ecuacién de la recta que pasa por dos puntos. Paralelismo y perpendicularidad. Distancia entre
dos puntos. Distancia entre un punto y una recta. Funcion polinémica de segundo grado. Representacion
grafica. Forma polinémica. Dominio e imagen. Coordenadas del vértice. Maximo y minimo de una
funcién. Eje de simetria. Raices y ceros de la funcion. Crecimiento y decrecimiento de una funcién;
Interpretacion grafica y analitica. Ecuacion de segundo grado. Expresion candnica. Desplazamientos.
Expresiones canonicas, polinémica y factorizada. Expresiones algebraicas fraccionarias.  Definicion.
Simplificacién. Expresiones irreducibles. Adicion y sustraccion de expresiones fraccionarias de igual y
distinto denominador. Multiplicacion y division de expresiones algebraicas. Operaciones combinadas.

Ecuaciones fraccionarias.

ESPACIO CURRICULAR: QUIMICA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

ESTEQUEOMETRIA: calculo de gramos, N° de moles de atomos, N° de moles de moléculas, N° de
Avogadro, volumen molar. Problemas combinados en CNTP. Neutralizacion y pH. Distintos medios.
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Titulaciones acido-base. Problemas de aplicacion.

Ecuaciones REDOX. Numeros de oxidacion, balance de reacciones. Problemas de aplicacién.

ESPACIO CURRICULAR: SOCIOECONOMIA
CARGA HORARIA: 2 hs Catedra 48 hs reloj

CONTENIDOS:

LA CIENCIA ECONOMICA: La economia como ciencia social. Las actividades econémicas. Sectores
econémicos. La satisfaccion de las necesidades Humanas infinita versus recursos escasos:
Conceptos,  caracteristicas, clasificacion. Los recursos y factores de la produccién (Tierra, Capital y
trabajo). Su utilizacion e importancia de acuerdo al sector econdmico aplicado.

BIENES ECONOMICOS: Concepto, caracteristicas, clasificacion. Servicios: Concepto, caracteristicas,
clasificacion. Microeconomia: el comportamiento individual de los agentes econdmicos, las empresas y
los consumidores, determinacion de sus costos y formacion de precios de bienes y servicios, el nivel de
salarios de las empresas, el margen de beneficios y las variaciones de las rentas, estrategias comerciales.
MACROECONOMIA: la produccién nacional total (P.B.I), la produccion, el desempleo, la balanza de pagos,
la tasa de inflacién y los salarios, comprendiendo los problemas relativos al nivel de empleo y al indice de
produccién o renta de un pais, deuda externa y organismos internacionales de crédito. El sistema financiero
y bancario. Los bloques econdémicos. El comercio internacional.

LA EVOLUCION DEL PENSAMIENTO ECONOMICO:

EL MERCANTILISMO: La Fisiocracia. Adam Smith (Padre de la economia politica). La Divisién del Trabajo. El
Mercado, la mano invisible. Librecambio en el comercio internacional. David Ricardo y las ventajas

comparativas. La renta diferencia de la tierra. Marx: El capital y el trabajo. La Teoria de la Plusvalia.

LA ECONOMIA NEOCLASICA: Diferencias entre el pensamiento clasico y el neocldsico. Primera
generacion Neoclasica: Jevosn. Car Menger. Ledn Walras. La segunda generacion neoclésica: Alfred
Marshall. Friedich Von Weiser. John Maynar Keynes. Samuelson.

EL MERCADO: Concepto. Equilibrio de Mercado. Determinacion del precio de mercado. Estructura de
mercado: Competencia perfecta. Monopolio. Oligopolio. Monopsonio.

DEMANDA: Concepto. Ley de la Demanda. Causas de variacion de la demanda. Elasticidad de la
demanda.

LA OFERTA: Concepto. La Ley de la Oferta. Causas de variacion de la oferta. Escasez de la oferta.
Nociones basicas sobre comercio internacional. Caracteristicas y comportamiento de los mercados de

productos agropecuarios. Particularidades de los productos de produccién regional.
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El campo estara formado por los siguientes sistemas didacticos productivos: Avicultura - Ovino -
Caprinos y Cultivos Protegidos. Las Aéreas de apoyo a los sistemas seran: Organizacion y Gestion —
Industrializacion de materias primas de origen Animal. Los alumnos rotaran entre los SDP durante el

ciclo escolar, con una carga horaria de 18 hs catedras semanales lo que equivale a 432 hs reloj anuales

SISTEMA DIDACTICO PRODUCTIVO: AVICULTURA

CONTENIDOS:

ASPECTOS SOCIALES Y ECONOMICOS DE LA PRODUCCION AVICOLA EN LA REGION Y EN
EL PAIS.  Andlisis de la situacion econémica en la produccion avicola a nivel nacional. Formas de
organizacion del trabajo en los procesos de produccion avicola.
SISTEMAS DE PRODUCCION AVICOLA. Sistemas de produccion de aves intensivos,
semiextensivos, organicos, camperos. Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de
produccién para las diferentes categorias de aves. Calefaccion, Ventilacion, Luz artificial necesidades,
equipos, funcionamiento. Control de: caudal de agua, evaluacion de la oferta y consumo de alimentos,
limpieza de las instalaciones, temperatura y humedad en los galpones, registros periddicos. indices
productivos en los diferentes sistemas de produccion avicola.
REQUERIMIENTOS DE MANEJO DE LAS DIFERENTES CATEGORIAS DE AVES. Del pollito BB., de
parrilleros, camperos, ponedoras, reproductores (livianos y pesados), pavitos. De la recria de
parrilleros, camperos, ponedoras (blancas y de color, rubia y negra INTA, a piso y en jaula),
reproductores (livianos y pesados), pavitos. De ponedoras en el periodo de puesta, a diferentes edades,
homogeneidad del lote.
ANATOMIA, FISIOLOGIA Y ETOLOGIA DE LAS AVES. Anatomia y fisiologia del aparato reproductor
del macho y de la hembra, formacién del huevo. Anatomia vy fisiologia del aparato circulatorio,
respiratorio y digestivo. Comportamiento de las aves en los diferentes sistemas de produccién, su
incidencia en las instalaciones.
RAZAS Y CRUZAMIENTOS COMERCIALES. Razas de aves. Caracteristicas principales, lineas
maternas y paternas. Cruzamientos, hibridos. Interpretacion de catélogos de centros proveedores de
reproductores. Evaluacion del estado corporal, aplomos normales.
MANEJO DE REPRODUCTORES. Madurez sexual del macho y de la hembra, su determinacion,
homogeneidad de los lotes. Apareamiento, edad mas conveniente. Seleccion y manejo de reproductores/as.
Manejo de la reproduccién por inseminacion artificial en pavos doble pechuga. Técnicas de adiestramiento, de
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extraccién de semen, de manipulacion del semen, de siembra.

INCUBACION. Planta de incubacion, sectores. Recepcion del huevo incubable, seleccion, desinfeccion,
embandejado, colocacién en las maquinas. Manejo del huevo incubable segin edad de las reproductoras,
tiempo de recoleccion; humedad y temperatura de la sala de almacenamiento. Limpieza y desinfeccion de
las maquinas; control de humedad y temperatura en las mismas. Fisiologia de la incubacién y
desarrollo embrionario. Nacimiento, clasificacion del BB, vacunacién, sexado, colocacion en cajas de
transporte. Nacedoras, pasaje, ovoscopia

MANEJO SANITARIO DE LAS AVES E INSTALACIONES. Pautas de higiene en el manejo
de las aves y las instalaciones.

Plan sanitario, fundamentacién, estructura general y gestién. Cronograma de practicas sanitarias.
Instrumental

requerido para la implementacion del plan sanitario: regulacién, limpieza, mantenimiento y utilizacién.
Principales sintomas y signos de enfermedades del aparato respiratorio, aparato digestivo y sistema nervioso
de las aves. Enfermedades preponderantes en cada region, métodos de prevencion. Enfermedades
que atacan a las diferentes categorias de aves en los distintos sistemas de produccién, método de
prevencion. Enfermedades zoondticas (salmonelosis, etc.) y su prevencion..

ALIMENTOS, COMPONENTES Y FUNCIONES Alimento, alimentacion, caracteristicas bésicas de cada
alimento de acuerdo a su valor nutritivo (energético, proteico, fibroso). Componentes de los alimentos:
proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales, vitaminas, agua. Funciones en el organismo animal.
Componentes de una racién. Elementos que aportan los diferentes componentes de las raciones. Fundamento
de las mezclas. Subproductos regionales para su utilizacién como alimentos. Requerimientos de proteinas,
energia, vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes categorias animales en crecimiento,
mantenimiento, terminacién y reproduccion. Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas
de los animales

MATERIAS PRIMAS PARA LA ELABORACION DE ALIMENTOS Materias primas para elaboracion de
balanceados para aves, de origen vegetal y animal. Nucleos vitaminicos y minerales. Calculo y
preparacion de raciones. Interpretacion de formulas expresadas en diferentes unidades.
Determinacién de raciones en funcién de su costo, calidad y retorno econémico. Tipos de raciones:
peleteado, molido, partido. Control de las premezclas. Control de stock. Preparaciéon de raciones en
forma manual y mecanica (molido, aplastado, partido, picado, mezclado de los diferentes
componentes). Pesaje de los componentes. Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.
MANEJO NUTRICIONAL, frecuencia de alimentacién, consumo, digestibilidad, indices de conversién.
Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control de ganancia de peso,
manejo de tablas de alimentacion, utilizaciéon de programas informatizados de alimentacion. Fases de la
alimentacion. Restricciones alimentarias en parrilleros y ponedoras. Muda forzada, métodos, manejo de la
misma, conveniencia de la misma. Alimentacion en reproductores, restriccion alimentaria en hembras y
machos, alimentacion  por separado. Alimentacion diferenciada, en ponedoras, segun volumen de

produccién. Evaluacion del consumo. Confeccion de planillas de productividad. Suministro de raciones: a)
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comederos, altura de los comederos; b) restringida, tipos de comederos, superficie de comedero por
animal, calculo de comederos, higiene de los comederos.

Reconocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con aptitud nutritiva para las
aves y de utilizacién en la zona.

INSTALACIONES GALPONES, distintos tipos. Sistemas para la regulacién de la temperatura (calefactores,
sombreado de galpones, paneles evaporativos, picos aspersores, ventiladores y otros), fundamentos del uso de
cada uno. Bebederos, Comederos, distintos tipos. Balanzas, tipos y funcionamiento. Jaulas para ponedoras,

distintos tipos. Nidales, tipos mas comunes (para recoleccién manual y automatica).

COMERCIALIZACION: Normas vigentes para la produccién y comercializacion de aves y huevos en
diferentes sistemas de produccion. Categorias y formas de comercializacion. Comercializacion  de
huevos, recoleccién, clasificacién, acopio, empaque. Mercados formadores de precios externos, nacionales,
locales, regionales, diferencias por fletes. Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte.

Definicion y célculo del desbaste.

SISTEMA DIDACTICO PRODUCTIVO: OVINOS - CAPRINOS

CONTENIDOS:

Historia de la produccién en el pais y en la regidn. Sistemas productivos, considerando el recurso
natural e implantado. Biotipos, razas y cruzamientos con diferentes propdsitos productivos.
Instalaciones: alambrados, manga, bretes, corrales, lazareto, aguadas, bebederos, calculos vy
estimacién de las necesidades de agua, comederos, tipos. Categorias, edad (denticion), condicion
corporal, criterios reproductivos alimenticios y sanitarios. Anatomia y fisiologia del aparato digestivo,
comparacion con otros rumiantes mayores. Anatomia vy fisiologia del aparato reproductor del macho y de
la hembra, ciclo estral: fisiologia hormonal, signos primarios y secundarios del celo, deteccién de celos,
su importancia en la gestion de la explotacion ovina-caprina. Sincronizacidén e induccién de celos;
métodos hormonales: vias de aplicacién (implantes, inyectables, dispositivos intravaginales), tipos de
hormonas combinaciones, precauciones Yy riesgos a considerar. Métodos no hormonales: destete temporario,
precoz, efecto macho, flushing alimenticio. Comportamiento social de los biotipos productores de carne de
lana, pelo y leche. Técnicas reproductivas: importancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral
y por inseminacién artificial), eleccién y manejo de reproductoras para el servicio, revisacién de machos,
evaluacion de la monta, normalidad en la anatomia del pene y del prepucio, manejo de la reproduccion a
campo, manejo de la reproduccion por inseminacion artificial. Diagndstico de gestacién importancia
econdémica del diagnostico precoz, distintos métodos. Sujecion y volteo. Normas de seguridad para
personas Yy animales. Fisiologia de la gestacion, duracion etapas, requerimientos nutricionales, cantidad,

calidad, condicion corporal, fisiologia del parto, comportamiento de las animales por parir, atencion del
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seguridad e higiene para el operador y los animales, requerimientos de las crias, manejo del recién
nacido, fisiologia de la lactancia, anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria. Composicién de
la leche. Calidad de lana, normas Prolana, esquila Tally- hi, Acondicionamiento y Comercializacién de lana.
Recria y terminacién de animales de reposicion y faena. Composicion de la canal, rinde al gancho.
Enfermedades: Etiologia de la enfermedades mas comunes: bacterianas, virales, parasitarias, micoticas
y nutricionales. Formas de prevencion, enfermedades zoonéticas. Principales sintomas y signos de las

enfermedades. Plan sanitario, costo sanitario, criterios de implementacién. Instrumental requerido.

SISTEMA DIDACTICO PRODUCTIVO: CULTIVOS PROTEGIDOS

CONTENIDOS:

Eje tematico: CULTIVOS BAJO CUBIERTA

Aspectos econdmicos y sociales de la produccion en invernadero en el pais y en la regién. Sistema de
produccién: definicion. Intensivos y extensivos. Estructura en funcién de los factores disponibles.
Rentabilidad de la produccion. Valor agregado.

Cultivos bajo cubierta: definicion. Caracteristicas. Ventajas y desventajas. Consideraciones a tener en cuenta
para la ubicacién de los invernaderos. Orientacion: factores a considerar en la toma de decisién.
Construccion: Disefio y replanteo del terreno. Modelos y materiales. Componentes. Ventajas y desventajas
de cada uno de ellos. Cobertura: Clasificacion de los materiales. Tipos de polietileno. Caracteristicas.
Ventajas y desventajas. Suelo: Relevamiento y andlisis fisico-quimico. Enmiendas. Labranzas.

Clima: Factores climaticos. Balance energético. Modificaciones activas y pasivas. Criterios de decisidén. Manejo
del instrumental. Clasificacion y reconocimiento de especies horticolas y florales Planificacién, —organizacion
y gestion de las actividades dentro de los invernaderos. Buenas practicas de produccion. Trazabilidad.
Iniciacion de los cultivos: Semillas: germinacién: factores internos y externos. Calculo. Hibridos y variedades.
Siembra directa; diferentes técnicas. Almacigo y trasplante a raiz desnuda y con pan de ftierra. Cultivos:
Labores culturales; conduccion y manejo segun su fisiologia aplicada. Habitos de crecimiento. Ciclo
biolégico. Podas. Criterios de aplicacion. Riego y fertilizacion: Sistemas. Caracteristicas. Momento y
Frecuencia. Sanidad: Plagas y enfermedades. Ciclo bioldgico. Umbrales de dafio. Control. Cosecha:
Momento. Formas. Factores de calidad. Acondicionamiento: clasificacién vy tipificacién. Mercados: Tipos.

Caracteristicas. Red de comercializacion. Precios y las variables que lo determinan.

Eje tematico: VIVERO

Aspectos econémicos y sociales de la produccion de plantas en produccion protegida en la region y el pais.
Clasificacion y reconocimiento de especies arboreas y arbustivas.

a) Segun las principales familias botanicas.

b) Segun forma de multiplicacion: por semilla, estaca, injerto, acodo, barbado, bulbo y otras.

¢) Segun porte: arbéreas y arbustivas.
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d) Segun utilizacién: frutales, forestales, aromaticas y ornamentales.

Fisiologia vegetal aplicada a los procesos de poda, injerto y enraizamiento. Fotosintesis,
respiracion y transpiracion. Requerimientos para floracion y fructificacion. Dormicidn. Absorcién y traslado de
nutrientes. Reguladores de crecimiento. Influencia de las condiciones climaticas en el comportamiento de
las plantas y sus distintos procesos biolégicos. Desérdenes vy alteraciones fisiologicas, reconocimiento de
sintomas. Criterios para la seleccion de especies a producir y tecnologia a utilizar. Recursos disponibles de
clima, agua, suelo, bienes de capital y mano de obra, demanda en el mercado. Criterios formativos
tenidos en cuenta en la seleccion. Planificacion de la produccion protegida. Plan de cultivos, cronograma
de actividades, distribucién de sitios e instalaciones, rotaciones. Relaciones con el plan productivo de la
explotacion

Procesos de propagacién. Formas sexuales y asexuales de propagaciéon. Etapas y requerimientos
de las diferentes formas de propagacién. Genética de las principales especies cultivadas en vivero.
Distincién entre variedad e hibridos. Criterios para multiplicar o reproducir. Seleccién y propagacién
asexual. Andlisis e interpretacion del poder germinativo y vigor de las semillas.

Laboreo del suelo. Objetivos y relaciéon con las condiciones agroecoldgicas y los requerimientos de los
cultivos. Manejo del suelo y el agua. Sistemas de riego, sistematizacion del suelo para el riego y drenaje.
Caracteristicas y funciones de las herramientas e implementos que se utilizan, criterios de seleccién de
herramientas, equipos e implementos, efecto en el suelo y las plantas. Interpretacion de estudios
planialtimétricos para el trazado de curvas de nivel. Medidas de seguridad y conservacion de los recursos.
Conduccién de tractor y/o de animales de trabajo. Regulacion, aprestamiento y calibracion de equipos e
implementos de labranza (arado, rastra de discos, astra de dientes, motocultivador) y pulverizadora de
arrastre y mochila.

Identificacion y control de malezas, plagas y enfermedades: Métodos para la identificacion de las
malezas, insectos, enfermedades y plagas mas comunes en la region. Control quimico, manual y
mecanico de malezas, plagas y enfermedades durante las distintas etapas del proceso de produccion de
plantas en vivero. Criterios para la seleccion de productos y dosis. Aplicacion, accién de los picos, abanico
de aspersion, tamafio de gotas. Formas no tradicionales de control de plagas, enfermedades y malezas.
Determinacion de umbral de dafios por plagas y enfermedades. Técnicas de muestreo: utilizacion de
trampas y cebos. Preparacion de muestras de insectos, agentes causales de enfermedades y partes
dafiadas de plantas para el laboratorio. Interpretacion de informes de identificacién de malezas, plagas vy
enfermedades.

Uso de agroquimicos en las distintas etapas del proceso de produccién. Clasificacion segun efecto
(sistémicos y de contacto) y momento de aplicacién. Herbicidas, insecticidas, acaricidas, fungicidas,
bactericidas, roedenticidas. Dosificacion, uso, precauciones, medidas de seguridad para el transporte, uso y
almacenamiento. Tiempos de carencia. Primeros auxilios en caso de intoxicacidn. Normativas
relacionadas con la proteccion del medio ambiente. Interpretacidon de la informacion de los membretes.
Transporte, almacenamiento y uso de agroquimicos. Efecto de los insecticidas, fungicidas, herbicidas y

fertilizantes en las plantas y en el medio ambiente. Proteccion de personas y medio ambiente.
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Utilizacién, funciones vy técnicas de manejo de las herramientas manuales. Sistemas de riego y
drenaje del almacigo. Desinfeccion del suelo, productos y dosis a utilizar. Criterios a tener en cuenta
para la seleccion de especies y variedades. Determinacion de la densidad de siembra.
Interpretacion  de andlisis de suelos. Fertilizacion del alméacigo, preparacién y uso de abonos
organicos. Métodos de siembra. Construccion de instalaciones sencillas para proteccion de los
almécigos. Control de malezas, plagas y enfermedades. Seguimiento del estado fisiolégico y sanitario
de las plantas en almécigo, cuidado generales. Control y registro de las actividades realizadas en la etapa
productiva.

Repique. Métodos de transplante o repique de especies del vivero. Criterios de seleccion de los plantines y
otras partes vegetales aptas para la multiplicacion. Determinacién de la densidad de plantacién en el
vivero. Poda de raices. Desinfeccion de plantines y otras partes vegetales a implantar. Control de malezas
e insectos antes del repique. Control y registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.
Instalacion de los cultivos protegidos. Instalacion de espalderas, tutores y cobertura plastica. Funcion
de los distintos medios de conduccion y proteccion. Distintos tipos de reparos e invernaculos,
requerimientos climaticos de las especies y recursos disponibles. Manejo de invernaderos, sistemas de
fertilizacion, fertirrigacién y riego por goteo. Control del microambiente en el invernadero, relacion con
las condiciones climaticas, mediciones atmosféricas dentro del invernaculo. Disefio y construccidon de
instalaciones del vivero.

Conduccion de los cultivos. Distintos tipos de injerto. Podas de formacion y limpieza. Poda de raices. Poda de
fructificacion. Control quimico, mecanico y manual de malezas. Control de plagas y enfermedades. Regulacion,
aprestamiento y calibracién del motocultivador, pulverizadora de mochila ylo arrastre. Seguimiento del
estado fisiologico y sanitario de las plantas. Cuidados y labores generales, aporques, podas de limpieza,
ataduras, despuntes, desbrotes, raleos. Sistemas y técnicas de riego y drenaje. Interpretacion de estudios
edafoldgicos. Determinacion de necesidades de nutrientes, criterios de seleccion de fertilizantes y dosis a
aplicar, métodos de fertilizacion. Control y registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.
Planificacién de las actividades de extraccion y acondicionamiento de plantas. Muestreo para estimacién de
rendimientos. Momento &ptimo de extraccion. Distintas pautas del mercado para la presentacion y
control de sanidad y calidad de la produccién de plantas de vivero. Técnicas de clasificacién, tipificaciéon y

acondicionamiento de los productos. Normas y estandares de calidad.

AREA DE APOYO AL S.D.P.: ORGANIZACION Y GESTION

CONTENIDOS:

SISTEMAS AGROPECUARIOS. El enfoque sistémico. Componentes o elementos del sistema. La

explotacion agropecuaria como sistema productivo. Recursos productivos. Racionalidad economica.
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Objetivos  de la explotacién. Tipos de explotaciones agropecuarias. Concepto de empresa
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agropecuaria. Régimen legal de tenencia de la tierra. Formas juridicas individuales y no individuales de la
empresa agropecuaria.

ADQUISICION DE INSUMOS Y BIENES DE CAPITAL. Control de calidad de insumos. Almacenamiento de
insumos y bienes de capital. Principios y técnicas basicas de mercadeo y comercializacion de productos
agropecuarios adaptados o adaptables a distintos tipos de productor, tamafios de explotaciéon y sistemas
productivos. Consumo y demanda de productos agropecuarios. Mercados internos y externos. Precios.
Canales de comercializacion. Margen de comercializacion. Costos fijos y variables en la formacion del margen
de comercializacion. Negociacion con proveedores y clientes. Registro y archivado de las operaciones
comerciales de la explotacién. Flujos de fondos, el papel del crédito. Tipos de créditos.

GESTION CONTABLE Y OBLIGACIONES FISCALES DE LA EXPLOTACION AGROPECUARIA Principios,
procedimientos y técnicas basicas de contabilidad adaptados o adaptables a distintos tipos de productor,
tamanos de explotacion y sistemas productivos. Balances y patrimonio. Registro de la informacion y archivado
de comprobantes. Inventarios; valuacidn y depreciacidn; amortizacidn. Impuestos que afectan a las actividades

agropecuarias.

AREA DE APOYO AL S.D.P: INDUSTRIALIZACION ANIMAL

CONTENIDOS: INDUSTRIAS CARNICAS

Productos carnicos: definiciones, transformacion del musculo en carne, curado, evaluacion de las alteraciones.
Embutidos y Chacinados: Instalaciones y maquinarias para la elaboracion de chacinados. Distintos tipos
y finalidades.  Funcionamiento y limpieza. Sala de maduracion de embutidos y chacinados.
Caracteristicas. Controles de temperatura y humedad. Depdsitos de materia prima. Caracteristicas. Controles de
temperatura y humedad.

Calidad de came e insumos para la industrializacion de los diferentes chacinados. Caracteristicas
organolépticas. Controles obligatorios. Requerimientos de temperatura. Cadena de frio. Camara de frio.
Elaboraciéon de distintos tipos de chacinados. Tratamiento de la carne. Aditivos y condimentos para los
diferentes tipos de chacinados. Tipos y propiedades.

Su utilizacién de acuerdo al cédigo alimentario argentino. Maduracion: control de temperatura, humedad,
tiempo. Contaminantes mas comunes de los diferentes  chacinados. Zoonosis mas comunes y su
prevencion en la elaboracion de embutidos y chacinados. Buenas practicas de manufactura en la elaboracion
de embutidos y chacinados. Higiene. Inocuidad.

Escabeches:  Caracteristicas.  Distintas formas de elaboracion.  Conservantes. Métodos de
conservacion. Secuencias de las distintas elaboraciones. Escabeches: De carnes: de conejo, pollo, cordero,
liebre y vizcachas. Mixtos (de carnes y verduras). Componentes. Codigo Alimentario  Argentino.
Métodos de conservacion: Refrigeracion, Apertt, Autoclave. Funcién y valores nutricionales.

Grasas de origen animal.  Definiciones, clasificacion, composicion quimica, grasas transformadas,

determinacion de grasas en un alimento. Identificacién de las mismas, determinacién de modificaciones
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durante el procesado y almacenamiento

Mataderos:Matadero de pequefios animales: infraestructura, equipamientos, procesos, personal vy
normas municipales, provinciales y nacionales especificas para la industrializacion de conejos, aves, corderos
y lechones. Tratamiento de efluentes. Liquidos y solidos, tratamientos, reutilizacion. Herramientas
informéticas para la registracion y calculos de los productos. Coédigo de Barras. Lapiz Optico, control

de peso, seguimiento del producto. Loteo.

INDUSTRIA AVICOLA

Huevos: Caracteristicas y derivados. Definiciones y categorizacion, composicidn y caracteristicas quimicas
del huevo y ovoproductos, conservacién, quimica de las alteraciones durante el almacenamiento.

Huevo deshidratado, elaboracién, conservacion. Su utilizacién en la industria alimenticia. Instalaciones,
depdsitos y maquinarias. Distintos tipos, caracteristicas y finalidades. Funcionamiento y limpieza. Controles
de temperatura y humedad. Herramientas informaticas para la registracion y célculos de los productos.

Codigo de Barras. Lapiz Optico, control de peso, seguimiento del producto. Loteo.

INDUSTRIA LACTEA

Leche: Calidad composicional e higiénico-sanitaria de la leche. Técnicas de laboratorio para la
determinacion de la calidad de la leche: pH, acidez, materia grasa, proteinas, densidad, y otras
determinaciones. Propiedades fisico-quimicas de la leche. Actividad bacteriana en leches vy
derivados. El frio en la industria lechera. Saneamiento de la leche. Distintos tipos de pasteurizacion,
equipos, homogeneizacién y efectos del calor sobre la leche. Equipamientos y sus funcionamientos.
Termoémetros de distintos tipos.

Elaboracion de quesos: Aptitud de la leche. Normalizacién de la leche: homogeneizaciéon y normalizacion de la
materia grasa. Pasteurizacion. Fermentos: concepto. Tipos. Modo de accién. Su utilizacién en la industria
lechera. Coagulacion de la leche: cuajos, tipos, procesos fisico quimicos de accidn. Acidez segun el tipo de queso.
Floculacién: fundamentos, agregado de cloruro de calcio. Corte y desuerado: fundamento y forma, de acuerdo al
tipo de queso. Coccion: método de acuerdo al queso elegido. Moldeo y desuerado: método. Prensado de los
quesos: métodos, segln el queso. Salado: por inmersién, solucién de salmuera. Maduracién: control de

temperatura, humedad, tiempo. Control de calidad. Acondicionamiento y envasado de acuerdo al tipo de queso.
Elaboracién de dulce de leche: Recepcion y normalizacion. Elaboracion: concentracion de la leche.

Agregados: bicarbonato, azlcar, glucosa, aromatizantes. Factores que influyen en la calidad y tipo de
dulce de leche: calidad de leche; proporciones y calidad de azlcar; tipo de coccion; forma de suministrar el
vapor; batido; enfriamiento; envasado, acondicionado, presentacion.

Frigorificos. La industria frigorifica: infraestructura, equipamientos, procesos, personal y normas nacionales e
internacionales especificas para la industria frigorifica.

Herramientas informaticas para la registracion y calculos de los productos. Cédigo de Barras. Lapiz Optico,

control de peso, seguimiento del producto. Loteo.
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INDUSTRIAS DE PRODUCTOS DE LA COLMENA
La utilizacién de los productos de la colmena en Industria Alimenticia y Farmacoldgica. Sus caracteristicas,
usos, cuidados y propiedades. Herramientas informaticas para la registracion y calculos de los productos.

Codigo de barras. Lapiz optico, control de peso, seguimiento del producto. Loteo.

( )
TERCER ANO CICLO SUPERIOR
4 P =)
CAMPO ETICO CIUDADANO Y HUMANISTICO
TERCER ANO CICLO SUPERIOR
- J

ESPACIO CURRICULAR: EDUCACION FiSICA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

EL ADOLESCENTE Y LOS JUEGOS DEPORTIVOS: Cooperacion tolerancia y armonia entre géneros.
Mejora, compresion y valoracién de las propias capacidades fisicas y coordinativas posibles antes los
requerimientos de los juegos deportivos. La practica en juegos deportivos institucionalizados en forma
recreativas y como competencia pedagogicas. Interés por la promocion de la propia cultura de los
juegos tradicionales y autéctonos. Creacién de juegos deportivos desde los propios intereses.
Observacién debates y analisis de actitudes y comportamientos en el contexto de la practicas ludicas y
deportivas. Control de emociones confianza de uno mismo. Participacion en la organizacion vy
desarrollo del proyecto de accion tales como encuentros deportivos, jornadas recreativas,
actividades en el medio ambiente natural. Identificacién del sentido positivo de la competencia.
Participacion en practicas deportivas competitivas. La construccién de argumentos criticos sobre
los modelos de practicas atléticas, gimnasticas y deportivas en diversos ambitos, escuela, barrio, club,
alto rendimiento y en los medios de comunicacion. La participacion en juegos tradicionales y de otras
culturas. Conocimiento y recreacion de algunas variantes.

EL ADOLESCENTE Y LAS FORMAS GIMNICAS: Espiritu critico y toma de posicién de un estilo de vida
saludable. El goce y el habito perdurable de ejercicios gimnasticos para la mejora de la calidad de vida. Su
relacion con los factores de riesgo y la armonia con el medio ambiente natural. El valor de la practica
continua y auténoma de ejercicios gimnasticos. La importancia para la vida humana. Desarrollo y uso de
capacidades condicionales y coordinativas, con acciones motrices deportivas. El valor de la corporeidad ante
los mensajes de los medios masivos de comunicacion. Andlisis critico respecto a la influencia del proceso de

globalizacién-tecnolégico y su influencia en la promocion de esterotipos no acordes a caracteristicas
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sexual y reproductiva.

EL ADOLESCENTE Y LAS SIT. MOTRICES EN EL MEDIO AMBIENTE NATURAL: Realizacién de
distintas practicas corporales en contacto directo con distintos ambientes naturales. Organizacién y
colaboracién con instituciones locales y/o regionales de acciones que ayuden a la concientizacion de la
preservacion del medio ambiente. Organizacién y practica de distintas modalidades de campamentos. Su
relacion con el tiempo de duracién, los propdsitos y las instalaciones. Valoracion de actitudes solidarias
y respetuosas de las tareas compartidas. Acuerdo de normas, convivencia y distribucién de tareas.
Practica y organizacion de actividades expresivas, recreativas, cooperativas, de exploracion y
descubrimiento en contacto con el medio natural. Juegos ecoldgicos. Practicas deportivas en contacto con el
medio natural: carreras campo traviesa, carreras de orientacion, travesias. El disfrute de las relaciones

interpersonales en el medio natural.

ESPACIO CURRICULAR: INGLES TECNICO
CARGA HORARIA: 2 hs Catedra 48 hs reloj

CONTENIDOS:

Presente Perfecto. Presente Continuo (confraste). Pasado continuo y Pasado perfecto. (confraste). El texto: elementos de

coherencia y cohesion discursivas.

Voz Activa y Voz pasiva . (Passive Voice: Form of passive- Passive sentences in the simple
present/simple past/present perfect/future I/ can/present progressive/past progressive.

Passive Sentences with two objects. Impersonal Passive).

Marcadores Discursivos. Sustantivos Colectivos. Adjetivos Descriptivos. Habitos: used to (habitos el
pasado). Phrasal Verbs.

ftem Léxicos: Adecuados a las areas teméticas seleccionadas y a los tipos de texto elegidos. Tépicos sugeridos: descripcion personal
(apariencia, caracter, experiencia) con fines laborales. Educacion. Trabajos. Ciencia. Artes. Medio Ambiente. Mundo natural.
Medicina y Salud.

Funciones comunicativas basicas del texto: definicion, clasificacion, descripcion, instrucciones, comparacion. Organizacion de la
informacion  en la oracion y en el pamafo. Coherencia y cohesion. Referencia (anaférica, cataférica,  personal,

demostrativa).Cohesidn Iéxica y gramatical (reiteracion, sinonimia, antonimia) nexos conectores (and, or, but, efc.).

ESPACIO CURRICULAR: LENGUA Y LITERATURA
CARGA HORARIA: 4 hs Catedra 96 hs reloj

CONTENIDOS:
RECORRIDOS URBANOS — LA NARRATIVA URBANA A COMIENZOS DEL S XX.

El arte de principios del siglo XX. Las Vanguardias histéricas. Los “ismos” en Europa y en América Latina. La
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imagen: imagenes sensoriales. Metafora. Alusion. Los manifiestos. Cultura y modernidad: moderno — modernidad
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—modernismo. Oliverio, Girondo. Pablo, Neruda. Nicolas Guillen, Vicente Huidobro. Alfonsina Storni, otros.

MANEJO DEL LENGUAJE: Participacion en debates. Argumentar y contra argumentar. El respeto por la
opinién ajena. Produccion de manifiestos. Produccion de poemas. Contexto politico y social de la
ciudad de Buenos Aires. Ciudad en cambios. Profesionalizacion del escritor. Polémicas literarias entre
1920/30: Boedo y Florida. Arlt entre Florida y Boedo. Publicos nuevos. Publicaciones y circulacion de
formas populares. Nuevas politicas. La inmigracién: el lunfardo: el tango. Roberto, Arlt: el crimen, el
poder y la locura. Las maquinaciones del dinero y el lenguaje. La novela y las ficciones sociales. El
periodismo Yy la literatura. Alineacion y libertad. El realismo y la representacién de la realidad.

EL ESCRITOR Y EL MUNDO LITERARIO.Contexto politico y social: el peronismo. La literatura y el
primer peronismo. El escritor argentino en el universo literario. Jorge L. Borges y Julio Cortazar, la
vanguardia estética. Su obra en clave fantastica y politica. Cortazar y el lugar del intelectual
latinoamericano.

Otras voces, otros tiempos — De la dictadura a la democracia.

LA NUEVA NARRATIVA ARGENTINA. Caida de la democracia ante la dictadura militar. Crisis
radical y llegada del Menemismo. La narrativa Argentina en los ultimos treinta afios. La pos

modernidad.

MANEJO DEL LENGUAUJE. El ensayo: concepto y procedimiento.

CAMPO CIENTIFICO TECNOLOGICO
TERCER ANO CICLO SUPERIOR

ESPACIO CURRICULAR: AGROECOLOGIA
CARGA HORARIA: 4 hs Catedra 96 hs reloj

CONTENIDOS:

SUELOS: Definicién, factores de formacion de suelo: material originario, relieve, vegetacién, clima y tiempos
pedogenéticos. Roca madre, tipos, origen, intemperismo fisico y quimico. Perfil del suelo, horizontes, tipos,
caracteristica de cada uno. Diferenciacion del perfil de los suelos. Morfologia del suelo: textura,
estructura, porosidad, densidad real y aparente, toma de muestras, determinacién de la textura a campo.
Propiedades fisico- quimicas de los suelos. Atmdsfera del suelo vinculada a la porosidad. Materia
organica del suelo, tipos, propiedades coloidales. Elementos del suelo relacionados a la fertilidad
(Nitrégeno, fosforo, potasio, azufre, calcio, magnesio y sodio), oligo y microelementos. Suelos zonales,
intrazonales y azonales. Clasificacién de suelos: Unidades taxondmicas, clasificacion americana, Normas
de reconocimientos de suelos de F.A.O.

RIEGO Y DRENAJE: Calidad del agua de riego. Tipos de riego: complementario, suplementario.
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Sistemas de riego: gravitacional, presurizado. Evaluaciéon del riego por superficie, curvas de infiltracion,
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calculo de avance y tiempo de riego, calculo de la eficiencia de riego. Disefio y evaluacion de riegos por
aspersion, micro aspersiéon y mini aspersion, calculo de materiales, pluviométrica, eficiencia. Tipos de
drenaje, natural y artificial, desagiies y drenes, a cielo abierto y entubados, funcionamiento, freatimetros,

lineas de flujo. Drenaje parcelario y zonal.

ESPACIO CURRICULAR: SOCIOLOGIA RURAL
CARGA HORARIA: 4 hs Cétedra 96 hs reloj

CONTENIDOS:
LA CUESTION AGRARIA EN ARGENTINA:

LA TIERRA, en distintas formaciones histérico-sociales; la cuestion de la tierra en el capitalismo anglosajén y en

América Latina.

Los actores sociales; LOS TERRATENIENTES PAMPEANOS, su papel econdmico y politico. La teoria de la renta
en la conformacién del modelo agroexportador, renta agraria absoluta, la renta diferencial y la renta
diferencial internacional.

LA CUESTION CAMPESINA E INDIGENA,; distintas teorias; campesinistas y descampesinistas. El campesinado
en la Argentina, un debate tardio de los 80 y una resignificacién necesaria que acompafia a los movimientos
sociales. El mapa de las luchas campesinas en Argentina. Conceptos de territorialidad y resistencia; los intentos
por salir de la invisibilidad.

LOS CAMPESINOS Y PEQUENOS PRODUCTORES, la explotacion familiar y la acumulacién de capital; el
colono, s campesino o capitalista? Su posicion frente a los ofros actores sociales, los terratenientes y los
jornaleros. Distintos sistemas de tenencia de la tierra; arrendamiento, aparceria, medieria. Su organizacion: el
surgimiento de la Federaciéon Agraria, la lucha por mejores condiciones de arrendamiento. Otras expresiones
de los sectores medios durante el siglo XX; las ligas agrarias de los setentas y las mujeres agropecuarias en lucha
en los 90.

LA NUEVA RURALIDAD A FINES DEL SIGLO XX, DOS MODELOS: La expansién del capitalismo, la
globalizacion y las politicas de liberalizacién de la economia han transformado la sociedad rural
argentina y latinoamericana.

LOS GRANDES PRODUCTORES EMPRESARIOS AGRICOLAS (empresas privadas, asociacién de
empresas, sociedad comercial, distincién con otras figuras anélogas), las corporaciones transnacionales
han logrado involucrarse en diferentes etapas del proceso de produccién agroindustrial. Aumento de la
produccién y productividad, utilizacién de tecnologia y el uso intensivo de quimicos;  agricultura por
contrato. LOS CAMPESINOS Y PEQUENOS PRODUCTORES, aparecen como los sectores
marginales del proceso de produccion o incluidos de forma asimétrica (suministro de alimentos baratos
para el mercado interno o fuerza de trabajo asalariada).

FORMAS ASOCIATIVAS Y CONCERTACION DE EMPRESAS: Los movimientos de campesinos,
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asociaciones gremiales de productores (Camaras, Sociedades Rurales, Federaciones Agrarias, Entes,
Consorcios), sus origenes y funciones. El rol del Estado y sus dependencias.

Las cooperativas agropecuarias, historia, particularidades, funciones y perspectivas de las
mismas como herramientas de defensa de los pequefios y medianos productores. Marco legal de
las cooperativas y demas sistemas asociativos (S.A., S.R.L., Consorcios, S.H., Pools). Formas
juridicas de las explotaciones agropecuarias individuales y no individuales.

DESARROLLO RURAL: Distintas concepciones de desarrollo y sus implicancias. Transformaciones
y situacién actual del agro y medio rural argentino. Politicas agrarias y programas de desarrollo. La
extensién agropecuaria. La soberania alimentaria. Los nuevos programas oficiales orientados al sector
rural (Plan Estratégico Agroalimentario).

DEL TRABAJO RURAL: Ley de contratos de trabajo, régimen de contratacion y remuneracion,
particularidades del trabajo rural (vivienda, indumentaria, horarios, vacaciones, edad jubilatoria), el

estatuto del empleado rural, ley de riesgos de trabajo en medio rural.

ESPACIO CURRICULAR: BIOLOGIA APLICADA
CARGA HORARIA: 5 hs Catedra 120 hs reloj

CONTENIDOS:

FISIOLOGIA DE LAS PLANTAS VASCULARES: Nutricion: fotosintesis, respiracion vy transpiracion.
Necesidades en las plantas de agua, luz, temperatura y nutrientes. Ciclo vital: Procesos reproductivos.
Crecimiento y desarrollo.

ZOOLOGIA  II: Sistemas de reproduccién y control (sistema reproductor-ciclo  estral, sistema
neuroendrocrino). Regiones corporales de interés comercial en las diferentes especies de produccion.
Caracteres especiales. SANIDAD ANIMAL Y VEGETAL: Salud y enfermedad en animales. Clasificacion de
las enfermedades. Signos clinicos, sintomas, sindrome, diagndstico, etiologia, lesién, patogenia.
Propagacion de las enfermedades. Fitopatologia. Agentes productores de dafios a los cultivos,
enfermedades de las plantas, signos y sintomas,

agentes causales, vectores y umbrales de dafio.

ESPACIO CURRICULAR: FiSICA
CARGA HORARIA: 2hs Catedra 48 h s reloj

CONTENIDOS:

HIDRODINAMICA: Caudal. Teorema de Bernoulli. Venturi.

ELECTRICIDAD Y MAGNETISMO: Circuitos de corriente continua. Ley de Ohm y Resistencia; corriente;
voltaje. Leyes de Kirchhoff. Potencia eléctrica. Ley de Joule. Magnetismo y electricidad. Generacion de

corriente  mediante imanes. Concepto de corriente alterna. Electroimanes. Corriente eléctrica; unidades y
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eléctrica.

ENERGIA Y FENOMENO ONDULATORIO: Ondas mecénicas Yy electromecanicas.
Conceptualizacion cualitativa de fenémenos ondulatorios.

OPTICA: la luz como fenémeno ondulatorio y corpuscular; Interferencia: difraccion. Reflexion y
Refraccion de la luz. Efecto invernadero. Impacto en los seres vivos. Ondas sonoras: Efecto Doppler.

Impacto acustico sobre el medio

ESPACIO CURRICULAR: MATEMATICA
CARGA HORARIA: 5 hs Catedra 120 hs reloj

CONTENIDOS:

FUNCION RACIONAL. Dominio e Imagen. Asintotas. Interseccion con los ejes. Crecimiento y
decrecimiento. Graficas. Aplicaciones informaticas.

FUNCION EXPONENCIAL Y LOGARITMICA. Logaritmos. Definicion. Logaritmos decimal vy
natural. Propiedades. Ecuaciones exponencial y logaritmica. Funcién exponencial vy logaritmica.
Dominio e Imagen. Asintotas. Interseccion con los ejes. Crecimiento y decrecimiento. Gréficas.
Aplicaciones informaticas.

FUNCIONES TRIGONOMETRICAS. Sistema de medicion de &ngulos. Circunferencia
trigonométrica. Funcién seno, coseno, tangente. Desplazamiento. Periodicidad, amplitud.
Dominio e Imagen. Grafica. Identidades trigonométricas. Ecuaciones.

NOCION DE LIMITE, calculo y propiedades. Andlisis de continuidad. Funciones continuas y no

continuas.

ESPACIO CURRICULAR: QUIMICA ORGANICA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

INTRODUCCION A LA QUIMICA ORGANICA. El elemento carbono. Propiedades. Clasificacion de
cadenas carbonadas. Hidrocarburos: concepto, clasificacion. Radicales alquilo. Nomenclatura.

Alcanos: nomenclatura, férmula molecular, desarrollada y semidesarrollada. Propiedades fisicas y
quimicas. Trabajo de investigacion: el petroleo. Hidrocarburos alifaticos no saturados: alquenos y alquinos.

Nomenclatura. Propiedades fisicas y quimicas.

Hidrocarburos aromaticos: el benceno y sus derivados. Propiedades fisicas y quimicas. Hidrocarburos de
nucleo aromatico condensado (naftaleno, antraceno).
COMPUESTOS OXIGENADOS: grupo funcional, nomenclatura. Propiedades fisicas y quimicas.

Alcoholes, aldehidos y cetonas, acidos carboxilicos.
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quimicas. Tipos de isomeria que poseen.
Introduccion a las macromoléculas biolégicas. Hidratos de carbono, lipidos, proteinas, vitaminas y minerales.
Metabolismos y relaciones de todas las moléculas biologicas .Degradacion de los alimentos. Realizacion de

dietas alimenticias.

CAMPO TECNICO ESPECIFICO
TERCER ANO CICLO SUPERIOR

El campo estara formado por los siguientes sistemas didacticos productivos: Bovinos - Forrajes y
Fruticultura. Las Aéreas de apoyo a los sistemas seran: Organizacion y Gestion — Mecanizacion agricola.
Los alumnos rotaran entre los SDP durante el ciclo escolar, con una carga horaria de 18 hs catedras

semanales lo que equivale a 432 hs reloj anual.

SISTEMA DIDACTICO PRODUCTIVO: BOVINOS

CONTENIDOS:

Situacion de la ganaderia en el mundo, pais, provincia y regién. Descripcion de los diferentes
sistemas de produccion. Requerimientos de instalaciones .proyecto productivo .programa de gestion
del establecimiento. indices productivos del rodeo .legislacion vigente en marcas y sefiales registro e

identificacion de animales.

PRODUCCION DE BOVINOS DE CARNE

CRIA: valoracion fenotipica de reproductores. Principales razas carniceras. Cronologia dentaria. Categorias e
identificacion de los reproductores Comportamiento animal. Seleccién por fertilidad. Aptitud materna.
Facilidad de parto. Técnicas reproductivas. Servicio continuo y estacionado .porcentaje de toros. Epocas de
servicio y paricion. Manejo del rodeo de cria durante el servicio. Inseminacién artificial instrumental
necesaria. Interpretacion de catdlogos de centros de inseminacion  artificial. Determinacion de condicidn
corporal para su posterior manejo nutricional de acuerdo a su estado fisiolégico métodos de sujecién y volteo.
Normas de seguridad para personas y animales. Diagnostico y clasificacién de prefiez por tacto y ecdgrafo.
Sistemas de produccion extensivos, semiextensivos e intensivos. Crianza al pie de la madre. Suplementacion
del ternero, reep feeding, creep grazing. Tipos de destete: tradicional, precoz, hiperprecoz. Manejo de
los terneros destetados y de sus madres. Sincronizacion e induccion de celos, métodos hormonales y
no hormonales. Deteccidon y manejo de la hembra en celo., horarios de deteccion e inseminacion.

Cruzamientos terminales. Castracion diferentes métodos.
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duracién. calculo de peso diario conversion alimenticia. Produccién de carne por hectarea. alimentos e

instalaciones requeridas.Invernadas cortas y largas. Planillas de control de peso (Excel)

INSTALACIONES alambrados perimetrales divisorios fijos y eléctricos. tranqueras, manga, corral
de encierre cargador aguadas molinos bebidas tanques australianos. Comederos folva lineales. Balanza.
ENFERMEDADES DE LOS BOVINOS. Bacteriales, virales, parasitarias, micdticas, y nutricionales.
principales sintomas y signos de enfermedades del aparato respiratorio, digestivo y nervioso. enfermedades
comunes : mastitis podales digestivas, leucosis, brucelosis, tuberculosis, carbunclo, ibr, diarrea viral,
leptospirosis, fiebre aftosa, trichomoniasis, campilobacteriosis y paratuberculosis . Parasitosis intemas y
externas. querato conjuntivitis. Enfermedades zoonéticas. Prevencién.

Plan sanitario cronograma de actividades. Costo sanitario. Técnicas de obtencién de muestras de sangre,
materia fecal e hisopados. Acondicionamiento para enviar al laboratorio. Normas de seguridad e higiene
personales y medioambientales.

ALIMENTOS: componentes de los alimentos proteina lipidos carbohidratos minerales vitaminas agua.
Clasificacion en energéticos proteicos voluminosos. Subproductos regionales utilizados en alimentacion
bovina, procesado picado molido pelleteado. Digestibilidad de los alimentos. Consumo teoria de
distension  ruminal y teoria quimiostatica. Requerimientos nutricionales de cada categoria en
mantenimiento y produccién. Calidad de agua para cada categoria .concentraciones salinas. Sales mas
comunes y toxicas. Materias primas para la formulacion de alimentos compuestos de origen vegetal y
animal. Nucleo vitaminico-mineral. Almacenamiento de las materias primas. Calculo de raciones.
Suplementos proteicos: expeller de soja, de girasol, de algodon, gluten feed, harina de plumas, heces de
malta, harina de pescado. Suplementos energéticos: maiz sorgo avena cebada trigo centeno. Manejo
nutricional frecuencia de alimentacion. Indices de conversion. Rutina de alimentacion. Lectura de
comederos. Suministro manual y mecanico. Maquinarias. Implementos.

COMERCIALIZACION

Categorias y formas de comercializacion (por rendimiento o en pie). Rendimiento vy clasificacion por grado de
terminacion. Conocimiento del peso de cada categoria. Mercados formadores de precios externos,
nacionales, locales, regionales, diferencias por fletes. Tipos de comercializacién: feria local,
particulares, venta directa, mercado regional, mercado nacional. Epoca de compra de animales para los

diferentes sistemas de produccién de carne en las diferentes regiones. Control de peso (cinta, balanza).

PRODUCCION DE BOVINOS PARA LECHE
PROYECTO PRODUCTIVO DE BOVINOS PARA LECHE
Sistemas de produccién de bovinos para leche. Diferentes sistemas de produccion. Requerimientos de
instalaciones en los diferentes sistemas de produccién. Programa de gestion del tambo. indices productivos del
rodeo lechero.
AASPECTOS SOCIALES Y ECONOMICOS DE LA PRODUCCION DE GANADO BOVINO PARA
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LECHE EN LA REGION Y EN EL PAIS

: Analisis de los aspectos econdmicos involucrados en la produccidn de bovinos para leche. Formas de
organizacién del trabajo en los procesos de produccién de bovinos lecheros.

BIOTIPOS LECHEROS

Andlisis de pedigri. Categorias e identificacion de los/as reproductores/as. Interpretacion de catalogos de
centros de inseminacion artificial, transplante embrionario y otros.

ORDENE

Desarrollo de una rutina de ordefie: a) higiene de la ubre; b) estimulacién; c) prueba de primeros chorros; d)
colocacion de pezoneras; e) extraccion de pezoneras en forma manual o mecanica; f) sellado de pezones; g)
pruebas periddicas para la deteccion de mastitis. Rutina de lavado de equipo de leche y frio. Dureza y potabilidad
del agua. Normas de seguridad e higiene para el operador, los animales, instalaciones, el medio ambiente y la
leche en la utilizacién de detergentes &cidos, alcalinos y desinfectantes. Limpieza de la sala de ordefie, corral de
espera, sala de maquinas, equipo de frio y tratamiento de efluentes. Mantenimiento primario de la maquinaria,
ordefadora, equipo de frio, grupo electrégeno y otros. Mantenimiento y limpieza de la bomba de vacio. Cambio
de lubricantes de diferentes bombas y motores. Abastecimiento de combustibles.

LABORATORIO DE LECHE

Pruebas de laboratorio de leche: a) en culata de camion: alcohol y condiciones organolépticas; b) en
laboratorio: materia grasa, proteinas, unidades formadoras de colonias, células somaticas, inhibidores,
crioscopia, anillo en leche, urea, acidez en leche. Técnicas, fundamentos, realizacion e interpretacion.
INSTALACIONES

Instalaciones para el ordefie y refrigeracion de la leche.

CALCULO Y PREPARACION DE RACIONES

Célculo de raciones: a) raciones a utilizar para cada categoria de animales; b) alimento por animal de
cada categoria. Determinacién de raciones en funcion de su costo, calidad y retorno econémico.

MANEJO NUTRICIONAL DE LOS BOVINOS LECHEROS

Manejo nutricional, frecuencia de alimentacién, consumo, digestibilidad, indices de conversién.
Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), confrol de ganancia de peso,
manejo de tablas de alimentacién, utilizacién de programas informatizados de alimentacién. Rutina de
alimentacion, su importancia. Evaluacién del consumo. Confeccion de planillas de productividad, estimacion de
la oferta forrajera. Suministro de raciones: manual, automéatica tipos de comederos, superficie lineal de
comedero por animal, higiene de los comederos. Reconocimiento de especies y variedades forrajeras
naturales e implantadas con aptitud nutritiva para el ganado bovino y de utilizacién en la zona. Plantas toxicas
regionales, forrajeras potencialmente tdxicas (festuca, alfalfa, trébol, falaris). Ciclo de produccién de forrajes.
Método de calculo de produccion y variaciones de la calidad nutricional. Toma de muestras, calculo de materia
seca. Desarrollo de estrategias de produccion (fertilizacion, pulverizacion, cortes estratégicos, conservacion,
pastoreos directos y mecanicos). Eficiencia de cosecha: método de evaluacion de la eficiencia de cosecha.
Disponibilidad inicial y disponibilidad final; comportamiento del animal en pastoreo, consumo, factores que lo

afectan (inherentes al animal y a la pastura). Horario de pastoreo, frecuencia de alimentacién. Criterios
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Manejo del pastoreo, tipos caracteristicas, ventajas y desventajas (continuo, rotativo, voisen, frontal,

mecanico).

COMERCIALIZACION DE LA LECHE
Condiciones de entrega. Distribucion de cuencas lecheras. centros consumidores. MERCOSUR.

Comercializacion mundial de la leche. Calidad de leche parametros considerados para su determinacion.

SISTEMA DIDACTICO PRODUCTIVO: FORRAJES

CONTENIDOS:

CLASIFICACION DE LAS ESPECIES FORRAJERAS Y PASTURAS

Segun sean: naturales o implantadas; monofiticas, bifiticas o polifiticas; anuales o perennes, de produccién

otofio- inviemnal o primavero-estival. Poder de recuperacién, adaptacién a las condiciones climaticas.

FORMAS DE APROVECHAMIENTO FORRAJERO

Tipos de aprovechamiento forrajero. Identificacién de las especies claves en los pastizales naturales, de

las principales especies implantadas en sus diferentes estados vegetativos y reproductivos. Oferta forrajera:

métodos de célculo segun tipo de forraje y especies. Cadena forrajera. Valor nutricional de los forrajes en

funcién de su estado vegetativo y de preparacion (henificado, ensilado) y del tipo y categorias de ganado.

Variaciones segun las etapas evolutivas de las plantas.

PASTURAS CULTIVADAS

Caracteristicas de gramineas: festuca. Pasto ovillo. Falaris. Raigras perenne, anual hibrido. Agropiro. Cebadilla

criolla. Pasto lloron .maiz sorgo moha. Mijo. Avena. Cebada centeno. Trigo. Triticale. Caracteristicas de

leguminosas: alfalfa. Trébol rojo. Trébol blanco. Trébol frutilla. Trébol de olor amarillo trébol de cuernitos.

lotus. Vicia. Simbiosis. Bacterias fijadoras de nitrégeno. Inoculacién.  rhizobium. pelleteado.

Disponibilidad forrajera. Toma de muestras, materiales y método. Cuadricula de muestreo. Materia verde.

Materia seca. Preparacion del suelo. Barbecho mecanico y quimico. Rastreada. Subsolada. cuadranteada.

Nivelacion laser. Siembra convencional. Siembra directa. Regulacion de la sembradora. Densidad de siembra.

Valor cultural. Porcentaje de germinacion. Pureza. Caracteristicas morfolégicas de semillas de gramineas

y leguminosas. Identificacion de semillas forrajeras. Epocas de siembra. Epocas de aprovechamiento. Curva

de produccién de pasturas y verdeos en valles irrigados. Comparacion con secano. Cadena forrajera. Manejo

de pasturas. Pastoreo continuo. Pastoreo rotativo. Reservas forrajeras. Heno (rollo, fardo) silaje.

Grano. Control de plagas vy enfermedades. Riego: uso consuntivo. Lamina de agua. Drenaje, pendientes.

Calidad de agua para riego.

PASTIZALES NATURALES

Importancia y evolucién de los pastizales en la republica argentina. regiones aridas y semiaridas.

Pastizales fragiles o labiles. Pastizales mega térmicos, mesotérmicos y microtérmicos. Comunidad climax.

Erosion y desertizacion pastizales naturales de Patagonia. Vigor. Mantillo. Especies decrecientes,

crecientes e invasoras. Especies clave. Densidad. Cobertura. Frecuencia. Periodos de pastoreo y de
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descanso. Porcentaje de utilizacion.
EVALUACION DE PASTIZALES.
Region fitogeografica.  Area ecologica. Tipo fisonémico floristico tipo de campo. Paisaje. Mapa de
referencia. Especie indicadora. Especies acompafiantes. Condicién, tendencia, estimaciéon de la receptividad,
carga animal. Produccién anual del pastizal. GPS. Fotografias aéreas imagenes satelitales. Programas

informaticos (ozi explorer).

ESPECIES DE MONTE:

Pastos. : coiron poa. flechilla fina. flechilla negra. flechilla mansa. flechila grande. esporobolo. cola de
zorro. pastito cuarentén. cebadilla. coirdn duro. coirbn amargo. coirén llama. pasto hebra. paja vizcachera.
flechilla crespa.

Arbustos: piquillin. llaollin. solupe. molle. zampa. mata sebo. tomillo. mata negra. atamisque. chafiar. palo
azul . vidriera. charcao gris. quilembay. jarilla hembra. jarilla macho. jarilla crespa. yerba de la oveja. manca
cabalo. chilladora.

Hierbas: affilerillo . trébol de carretilla.

USO DEL SUELO

Interpretacion de mapas y andlisis del suelo, capacidad y retencién hidrica, muestreo de suelos. Criterios
de seleccion de implementos de labranza, efecto en el suelo y las plantas; rol del cultivo antecesor antes del
laboreo; estado del suelo. Sistemas de labranza convencional y conservacionista. Barbecho: criterios para
establecer duracién (climaticos, especie y variedad a cultivar, presencia de plagas, enfermedades y malezas);
influencia de la duracién del barbecho en el comportamiento de las especies forrajeras. Regulacion,
aprestamiento y calibracion de equipos e implementos de labranza.

PLAGAS, ENFERMEDADES Y MALEZAS

Métodos de identificacion, prevencion y control de las variedades, que afectan a las especies forrajeras,
mas comunes en la regién; métodos no tradicionales de control. Determinacién del umbral de dafios por plagas y
enfermedades. Sistemas de monitoreo y muestreo. Criterios para el uso de agroquimicos, medidas de
seguridad. Medios alternativos de control de plagas.

COSECHA'Y APROVECHAMIENTO DE ESPECIES FORRAJERAS.

Pastoreo directo, verdeos de invierno y de verano, corte y ensilado y/o henificacion, enfardados emparvinado y
arrollado para consumo propio y/o venta, cosecha de granos para forraje. Muestreo para estimacion
de rendimientos. Momento oportuno para el corte. Acondicionamiento del forraje cortado. Momento
optimo de cosecha ylo pastoreo u aprovechamiento de areas forrajeras; criterios a tener en cuenta para
el momento y método de cosecha ylo aprovechamiento; planificacion de las actividades. Cosecha
mecénica de granos forrajeros. Deteccion de pérdidas de cosecha, métodos de correccion. Almacenamiento de
granos forrajeros; metabolismo de productos ensilados y henificados. Normas y estandares de calidad.
Medidas de control y proteccion sanitaria de silos y forraje henificado.

PROYECTO DE PRODUCCION DE FORRAJES

Objetivos del proyecto; caracterizacion de los recursos necesarios y disponibles; tecnologia a adoptar;
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cronograma de actividades. Proyeccion de costos e ingresos.

SISTEMA DIDACTICO PRODUCTIVO: FRUTICULTURA

CONTENIDOS

ASPECTOS ECONOMICOS Y SOCIALES DE LA PRODUCCION DE FRUTAS DE CAROZO,
PEPITA, OLIVOS, FINAS Y SECOS EN LAREGIONY EN EL PAIS

Distribucion geogréfica de los cultivos en la Argentina. Principales mercados (interno y externo) de destino
de la produccién de frutas de carozo, pepita, olivos, finas y secos. Tipos sociales involucrados en los
procesos de produccion de dichas frutas; formas de organizacién del trabajo. Rol de organismos e
instituciones estatales del orden nacional y provincial (extension, investigacion, administracién y otras).
CRITERIOS PARA LA CLASIFICACION Y RECONOCIMIENTO DE ESPECIES DE FRUTALES DE
CAROZO, PEPITA, OLIVOS Y SECOS. Principales especies de importancia econémica en las diferentes
familias. Claves sencillas para el reconocimiento botanico de las especies. Requerimientos agroclimaticos.
PLANIFICACION DE LA PRODUCCION

Caracterizacion del area productiva: estudio ecoldgico, agronémico y econémico. Caracterizacién de los
recursos necesarios y disponibles; tecnologia a adoptar. Eleccion de la especie, variedad y portainjerto.
Cronograma de actividades. Proyeccidn de costos e ingresos.

USO DEL SUELO

Interpretacién de mapas y andlisis de suelo, capacidad y retencién hidrica, muestreo de suelos.
Criterios de seleccion de implementos de labranza, efecto en el suelo y las plantas; rol del cultivo antecesor
antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de labranza convencional y conservacionista. Barbecho:
criterios para establecer duracién (climaticos, variedad a cultivar, presencia de plagas, enfermedades y
malezas); influencia de la duracion del barbecho en el comportamiento del cultivo. Regulacion, aprestamiento
y calibracion de equipos e implementos de labranza.

MULTIPLICACION DE ESPECIES FRUTICOLAS.

Obtencién del material vegetal. Aspectos generales de la propagacién de frutales. Tipos fundamentales de
propagacion. Locales, estructuras y sustratos utilizados en la propagacion  Locales: invernaderos,
camas Y pleno campo. Camas:; frias, calientes, ban-cos, semilleros y o almacigos. Sustratos: suelo, turba,
arena, musgo. Propagacion sexual: semillas. Usos.  Fisiologia de la semilla. Procesos ambientales que
afectan la germinacion de la semilla: temperatura y oxigeno. Preacondicionamiento de la semilla para la
estimulacién de la germinacion: Remojo en agua. Escarificacion fisica y quimica. Estratificacién. Tratamientos
quimicos.

Propagacién asexual: concepto, razones para su empleo, ventajas, des-ventajas. Variaciones
genéticas: mutaciones de yemas y quimeras. Estacas: importancia y ventajas de la propagacion por
estacas. Trasplante de estaca a campo, cuidados posteriores. Acodos. Definicion. Caracteristicas y usos
del acodado. Tipos de acodos: aéreos y subterraneos. Acodos aéreos. Acodos subterraneos Acodo simple.
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Razones para injertar. Formacién de la union de injerto. Efecto del patron sobre el injerto. Tipos de injertos.
Sobreinjertacion. Otros métodos de propagacion de frutales:  Micro propagacion: importancia y aplicaciones
practicas. Viverismo.

MANEJO DEL MONTE FRUTAL

Fisiologia de las principales especies de frutales de carozo, pepita, olivos, finas y secos. Problemas
que se plantean en la polinizacién: compatibilidad e incompatibilidad floral en las variedades. Especies
criéfilas. Formas de plantacion: a raiz desnuda, pan de tierra, ras del suelo y camellén. Fertilizacion y
riego: determinacién de las necesidades hidricas y de nutrientes segun especie, edad de la planta y estado
fenologico. Poda de fructificacion: objetivos y bases fisioldgicas; criterios de ejecucién. Poda verde y seca.
Raleo de frutas: objetivos, raleo manual y quimico. Poda de rejuvenecimiento. Cuidados y labores generales
en el monte frutal. Control y registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.

PLAGAS, ENFERMEDADES Y MALEZAS

Métodos de identificacion, prevencion y control de las plagas, enfermedades y malezas més comunes
en la region; métodos no tradicionales de control. Determinacién de umbral de dafios por plagas y
enfermedades. Sistemas de monitoreo y muestreo. Criterios para el uso de agroquimicos, periodos de
carencia, medidas de seguridad. Control mecénico y manual de malezas. Regulacion, aprestamiento vy
calibracion del tractor, rastra, arado, cultivadora y pulverizadora de mochila y/o arrastre. Seguimiento del
estado fisiolégico y sanitario de las plantas.

FENOMENOS CLIMATICOS ADVERSOS: Sequias, heladas e inundaciones; métodos de prevencion
y mitigacion de dafios por fendmenos climaticos adversos, Uso de sistemas de control de heladas.
MADURACION Y COSECHA: POMOLOGIA: principales aspectos. Cambios fisicos y quimicos
en el proceso de maduracién de la fruta; madurez fisioldgica y madurez de consumo; indices de
madurez. Cosecha: ejecucion en las principales especies; operaciones, implementos a utilizar y
cuidados durante la cosecha.

POSTCOSECHA: Acondicionamiento y empaque de frutas; métodos utilizados segun especie,
variedad y mercado de destino; métodos de conservacién de la fruta; camaras frigorificas y
transporte. Comercializacién de la fruta en fresco; reglamentacion vigente. Proceso de elaboracion de

aceites de calidad de olivo.

AREA DE APOYO AL SDP: ORGANIZACION Y GESTION

CONTENIDOS:

SISTEMAS AGROPECUARIOS.
El enfoque sistémico. Componentes o elementos del sistema. La explotacidn agropecuaria como
sistema productivo. Recursos productivos. Racionalidad economica. Objetivos de la explotacion.
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Régimen legal de tenencia de la tierra. Formas juridicas individuales y no individuales de la
empresa agropecuaria. Adquisicion de insumos y bienes de capital. Capital agrario, fundiario, fijo y
semoviente, capital de trabajo. Control de calidad de insumos. Almacenamiento de insumos y bienes de
capital. Principios y técnicas basicas de mercadeo y comercializacion de productos agropecuarios
adaptados o adaptables a distintos tipos de productor, tamafios de explotacién y sistemas productivos.

Consumo y demanda de productos agropecuarios.

Mercados internos y externos. Precios. Canales de comercializacion. Margen de comercializacién. Costos
fijos, variables y marginales en la formacién del margen de comercializacion. Negociacién con proveedores
y clientes. Registro y archivado de las operaciones comerciales de la explotacion.

GESTION CONTABLE Y OBLIGACIONES FISCALES DE LA EXPLOTACION
AGROPECUARIA:

Principios, procedimientos v técnicas basicas de contabilidad adaptados o adaptables a distintos tipos de
productor, tamafios de explotacién y sistemas productivos. Balances y patrimonio. Registro de la
informacion y archivado de comprobantes. Inventarios; valuacion y depreciacién; amortizacién. Impuestos
que afectan a las actividades agropecuarias.

LEGISLACION:

Sobre riesgos, higiene y seguridad del trabajo agrario. Normativas de comercializacion de las producciones y
de los insumos. Normas contables e impositivas basicas.

APLICACIONES INFORMATICAS A LA ORGANIZACION Y GESTION DE LA EXPLOTACION
AGROPECUARIA:

Programas para el andlisis econdémico, financiero y patrimonial de establecimientos agropecuarios.

Aplicaciones de los procesadores de texto y planillas de calculo a la administracién agropecuaria.

AREA DE APOYO AL S.D.P: MECANIZACION AGRICOLA

CONTENIDOS:

Teoria de la arada. Sistemas de arada. Esfuerzo de tiro. Coeficiente de labranza. Potencia y
consumo en maquinas agricolas. Patinamiento. Arados tipos Cinceles, subsoladores. Rastras de discos,
tipos. De dientes. Rodillos. Partes constitutivas y mantenimiento. Caracteristicas generales de operacion.
Maquinas para cuidados culturales: Cultivadores, vibrocultivadoras, rotocultivadores,  escardillas,
aporcadores,  pulverizadoras, nebulizadoras, espovoreadoras, fumigadoras- descripcion  calibracion.
Maquinas para la siembra. Sembradoras grano fino - grueso, Directa descripcién calibracion. Partes
constitutivas y mantenimiento. Caracteristicas generales de operacion. Horticolas, neumaticas de precision.
Maquinas distribuidoras de fertilizantes, abonadoras Partes constitutivas y mantenimiento. Caracteristicas

generales de operacién. Maquinas para la cosecha. Cosechadoras autopropulsadas. Principio de
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Cosechadota horticolas. Partes constitutivas y mantenimiento. Maquinas para transporte, almacenaje y
conservacion de granos. Transportadoras:norias y cangilones, tornillo sinfin, correas, transportadores
neumaticos y acoples sileros. Silos y plantas de silos. Silos regionales y terminales. Bolsas,
embolsadoras.  Maquinaria utilizada para las reservas forrajeras: Guadafiadoras cortadoras, rastrillo
estelar, enfardadoras, enrrolladoras, Picadoras de forrajes de arrastre y autopropulsadas.
Embolsadoras. Suministro de forrajes, mixers. Maquinas para trabajos preculturales y de
sistematizacion. Maquinas para desmontes y limpieza de campos. Maquinas para movimientos de tierra,

drenaje y nivelaciones.

( N\
CUARTO ANO CICLO SUPERIOR
(& P ¥ )
CAMPO ETICO CIUDADANO Y HUMANISTICO
CUARTO ANO CICLO SUPERIOR
- J

ESPACIO CURRICULAR: EDUCACION FiSICA
CARGA HORARIA: 3 hs Cétedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

EL ADOLESCENTE Y LOS JUEGOS DEPORTIVOS: Cooperacion tolerancia y armonia entre géneros.
Mejora, compresion y valoracién de las propias capacidades fisicas y coordinativas posibles antes los
requerimientos de los juegos deportivos. La préctica en juegos deportivos institucionalizados en forma
recreativas y como competencia pedagogicas. Interés por la promocién de la propia cultura de los juegos
tradicionales y autctonos. Creacion de juegos deportivos desde los propios intereses. Observacion debates
y andlisis de actitudes y comportamientos en el contexto de la practicas ludicas y deportivas. Control de
emociones confianza de uno mismo. Participacion en la organizacién y desarrollo del proyecto de accion
tales como encuentros deportivos, jornadas recreativas, actividades en el medio ambiente natural.
Identificacion del sentido positivo de la competencia. Participacion en practicas deportivas competitivas. La
construccion de argumentos criticos sobre los modelos de practicas atléticas, gimnasticas y deportivas
en diversos ambitos, escuela, barrio, club, alto rendimiento y en los medios de comunicacion. La
participacion en juegos tradicionales y de otras culturas. Conocimiento y recreacion de algunas variantes.

EL ADOLESCENTE Y LAS FORMAS GIMNICAS: Espiritu critico y toma de posicién de un estilo de vida
saludable. El goce y el habito perdurable de ejercicios gimnasticos para la mejora de la calidad de vida. Su
relacion con los factores de riesgo y la armonia con el medio ambiente natural. El valor de la practica
continua y autbnoma de ejercicios gimnasticos. La importancia para la vida humana. Desarrollo y uso de
capacidades condicionales y coordinativas, con acciones motrices deportivas. El valor de la corporeidad ante
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los mensajes de los medios masivos de comunicacién. Andlisis critico respecto a la influencia del proceso
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de globalizacién-tecnolégico y su influencia en la promocion de esterotipos no acordes a caracteristicas
somatotipicas de nuestras poblaciones y culturas. Conocimiento de habitos de cuidado del cuerpo y salud
sexual y reproductiva.

EL ADOLESCENTE Y LAS SITUACIONES MOTRICES EN EL MEDIO AMBIENTE NATURAL:
Realizacién de distintas practicas corporales en contacto directo con distintos ambientes naturales.
Organizacién y colaboracién con instituciones locales ylo regionales de acciones que ayuden a la
concientizacién de la preservacién del medio ambiente. Organizacién y practica de distintas modalidades de
campamentos. Su relacion con el tiempo de duracién, los propdsitos y las instalaciones. Valoracion de
actitudes solidarias y respetuosas de las tareas compartidas. Acuerdo de normas, convivencia y
distribucion de tareas. Practica y organizacion de actividades expresivas, recreativas, cooperativas, de

exploracién y descubrimiento en contacto con el medio natural. Juegos ecolégicos.

PRACTICAS DEPORTIVAS EN CONTACTO CON EL MEDIO NATURAL: carreras campo traviesa, carreras

de orientacion, travesias. El disfrute de las relaciones interpersonales en el medio natural.

ESPACIO CURRICULAR: INGLES TECNICO
CARGA HORARIA: 2 hs Catedra 48 hs reloj

CONTENIDOS:

UNIDAD |: Estrategias de lectura comprensiva. : previewing y predicting, scanning y skimming. Claves para la
comprension de textos. Uso del diccionario inglés-espafiol. Significado de palabras por derivacion: uso de
sufijos y prefijos. Tiempo presente perfecto. Formas afirmativa, negativa e interrogativa. Expresiones
usadas con los tiempos perfectos.

UNIDAD II: Tiempo pasado simple .Verbos regulares e irregulares. Voz activa y pasiva. Formas
afirmativa, negativa e interrogativa. Expresiones de tiempo pasado. Uso de la voz pasiva para la descripcion
de procesos. Traduccion de pasiva con “se”. Vocabulario técnico relacionado con la transformacion de la
produccion regional. UNIDAD ll: Verbos modales: can -may - must should-would- could. Funciones
retbricas y técnicas: comparacion. Marcadores del discurso .Uso de conectores de adicion, razén y concesion.
Pronombres acusativos, reflexivos y adjetivos posesivos. Vocabulario técnico relacionado con términos de las
ciencias agrarias.

UNIDAD [V: Terminacion -ing en funcién de adjetivo y sustantivo. Comprension de las relaciones que
existen entre las partes de un texto por medio de referencia anaférica. Diferenciacion entre ideas
principales y secundarias. Elaboracién de resumenes y redes conceptuales con la informacion obtenida.
Vocabulario técnico relacionado con el comercio exterior (Incoterms) y la gestion ambiental. Elaboracion de

Curriculum Vitae, cartas formales, memorandums, notas de pedido, correos, mail.
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ESPACIO CURRICULAR: COMUNICACION ORAL Y ESCRITA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

¢QUE ES LA COMUNICACION?

Dos maneras de pensar la comunicacidén. Los signos. El signo linguistico, (Saussure), significante y
significado. Semiologia: concepto. Ser y representar:. el signo segin Pierce. Tipos de signo: iconos,
simbolos, indices. Semiética: concepto.

Enunciado y enunciacion .Oracion y enunciado. Las huellas del enunciado: deicticos. Subjetivemas
y modalizadores. Enunciacidn y géneros. Género: concepto. Géneros primarios y secundarios.

Texto y discurso: concepto y diferencias. Discurso directo e indirecto. Diferencias entre: emisor/ enunciador y
receptor/destinatario.

El problema de la recepcion. Investigaciones sobre la recepcion. La complejidad de la comunicacién humana.
Leer un texto literario. “Leer” los medios masivos. Codificar/decodificar. Factores que intervienen en la
decodificacion.

Dominio cultural y hegemonia. Hegemonia: el poder de fijar reglas. Lectura preferente, negociada y critica.
CONSTRUCCION DEL SENTIDO

El resumen. La técnica del mapa conceptual como método de estudio. Actividad de lectura: el resumen,
indicador de la comprensién. La técnica del mapa conceptual descubre las relaciones entre los conceptos.
Redaccion de textos instructivos.

EL GENERO TEXTUAL COMO INSTRUMENTO.

Articulacion, Uso, Sentido, Forma de los textos. El género textual como instrumento de comunicacion.
Produccion de textos breves: relato, explicacién.

La argumentacién como accion del lenguaje y como practica académica. Ensayo. Organizacién de la

secuencia argumentativa. Articulo de opinion como esbozo de ensayo.

ESPACIO CURRICULAR: TRABAJO Y PENSAMIENTO CRITICO
CARGA HORARIA: 2 hs Catedra 48 hs reloj

CONTENIDOS:

Eje I: SER PARTE. Prejuicios y concepciones limitantes de la persona. Conocimiento de la alteridad,
diferencias legitimas, sentido de tolerancia y solidaridad con los ofros. Las identidades y proyecciones
personales y colectivas en el mundo laboral. Pensar, sentir y actuar. Competencia cultural - Competencia
laboral (habilidades, destrezas, aptitudes y actitudes).

Eje Il: TENER PARTE. La justicia y la igualdad. Libertad y responsabilidad profesional. La ética
profesional. La moral. Valores y contravalores del ejercicio profesional. Transformaciones de las
instituciones politicas: estado — el poder — la familia - la educacién - la salud y el trabajo.

Eje lll: TOMAR PARTE. Participacién sustantiva. La participacion o neutralidad frente a valores o
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presentacion. Estrategias de insercion laboral. Insercion creativa en el mundo laboral actual.

ESPACIO CURRICULAR: FILOSOFIA'Y DERECHOS HUMANOS
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

FILOSOFIA — Sentidos de la palabra filosofia. Comienzo histérico de la filosofia en occidente. Ramas de la
filosofia y sus respectivas preguntas. Motivos del filosofar. Paso del mito al logos. Filésofos de la
naturaleza. Diferencias entre filosofia y tradicion. Filosofia y Ciencia. Filosofia e ideologia. Contexto
histérico de Grecia, el siglo de oro ateniense. Los sofistas, maestros del discurso. Sécrates como modelo
de vida filosdfica. “Sélo sé que no sé nada”. Ignorancia sabia e ignorancia necia. Su método, la Mayéutica.
El problema antropoldgico — Preguntas del problema. El hombre segun la filosofia occidental. Platén, vision
dualista. Aristoteles, visidn monista. Gebaert, concepcion judeocristiana. Pascal, hombre como cafna
pensante. Sartre, el hombre como proyecto. Frank, el hombre como ser que se trasciende a si mismo.
Cassirer, hombre como animal simbdlico.

EL PROBLEMA ETICO. — Preguntas del problema. Confrontacion entre moral, ética y religion. Norma
moral y norma juridica. El bien segin diferentes visiones éticas occidentales. Escuela estoica, la
aceptacion del destino. Aristételes, el justo medio. Kant, el cumplimiento del deber. Y Mill, lo util. Conflictos
éticos.

Los Derechos Humanos - La fundamentacion de los derechos humanos. Universalidad de los derechos.
Derecho natural y derecho positivo. Historia y significacion actual de los derechos humanos. Violacién de
los derechos humanos. La violencia, como dispositivo controlador. Las distintas formas de discriminacion.
Defensa de los derechos humanos. Legislacién nacional e internacional. Mecanismos de accién para la
defensa de los derechos humanos.

LA IDENTIDAD NACIONAL - La construccion del Nosotros en funcién del Otro: el indio, el anarquista, el
comunista, el subversivo, la mujer, los jovenes. La suspension de su condicion de ciudadano: tortura,
desaparicion, aniquilacion. Terrorismo de Estado. Hacia la construccién de un nosotros nacional: la
otredad es interna. ldentificaciones, en la construccion de un nosotros. Vinculacién con la tierra,
construcciéon de la idea de territorio. La idea de frontera, idea de separacién ideoldgica entre adentro y
afuera. Vinculacion con la idea del enemigo interno. Concepto de genocidio. Identificacion de genocidios
en la historia. Justificacion ideoldgica. La campafa al “desierto”, pacificacién de la Araucania. Crimenes de

Lesa humanidad. La justicia. Las instituciones en juicio. Los juicios como un proceso historico.
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CAMPO CIENTIFICO TECNOLOGICO
CUARTO ANO CICLO SUPERIOR

ESPACIO CURRICULAR: AGROTECNOLOGIA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

TECNOLOGIAS DE MEDICION Y CONTROL.

Tipos de control. Funciones basicas. Instrumentos y dispositivos de control y medicidn manual y automatica
utilizados en los procesos agropecuarios. Tecnologias geoespaciales. Percepcién remota. Imagenes satelitales y
fotografias aéreas, nociones sobre interpretacion y aprovechamiento. Uso del GPS con aplicaciones
relacionadas con la produccién agropecuaria. El sistema laser para movimiento de suelo, ventajas y
desventajas de su aplicacién.

PRINCIPIOS DE LA TERMODINAMICA.

Cero absoluto. Primer principio de la termodinamica. Compatibilidad con el principio de conservacion de
la energia. Maquinas térmicas y el segundo principio de la termodinamica. Sistemas cerrados que
modifican su energia intercambiando calor con el medio. Concepto de entropia. Maquina de calor.
Eficiencia. Ciclos termodinamicos y aplicaciones. Motores endotérmicos.

FUENTES DE ENERGIAS RENOVABLES Y NO RENOVABLES.

Las Energias y sus fuentes. Evaluacion del potencial disponible para la produccién de energia: regimenes de
caudales. Relevamiento topografico. Niveles de radiacion. Curvas de nivel de velocidad de vientos. Viabilidad
del aprovechamiento de cada tipo de energia. Energia radiante; aprovechamiento. Células fotovoltaicas.
Paneles. Energia nuclear: fision nuclear. El reactor de fision nuclear. El Plutonio. EI Reactor generador.
TECNOLOGIA DE LOS MATERIALES.

Estructura y comportamiento de los materiales. Materias primas naturales, orgénicas e inorganicas.
Comportamiento y propiedades de los materiales  sdlidos, liquidos y gaseosos: mecanicas,
electromagnéticas, térmicas, quimicas y biolégicas. Aplicacion de materiales tradicionales y modernos.
Las técnicas de transformacion de la forma de los materiales. Maquinas y herramientas utilizadas para las
transformaciones de forma. Integracién de componentes, montaje. Transformaciones fisicas y quimicas de
sustancias. Seleccion de materiales. Seleccién y dimensionamiento de materiales segun su aplicacion.
Dominio de algunas técnicas de transformacién. Disefio de procesos que involucren transformaciones fisicas o

quimicas de materiales. Analisis de productos desde el punto de vista de las transformaciones de los materiales.
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ESPACIO CURRICULAR: BIOLOGIA APLICADA
CARGA HORARIA: 3 hs Catedra 72 hs reloj

CONTENIDOS:

NUCLEOTIDOS Y POLINUCLEOTIDOS: Bases nitrogenadas (purinas y pirimidinas). Nuclesidos:
mono, di y trifosfato. Nucleétidos: AMP, ADP, ATP. Segundos mensajeros (AMPc, GMPc, calcio). Nucledtidos
como Coenzimas. Importancia bioldgica. Acidos nucleicos. Acido ribonucleico (ARN): estructura, distintos
tipos: ARN-ribosomal, ARN-mensajero, ARN-de transferencia. Acido desoxirribonucleico (ADN): estructura
primaria.

Estructura de Watson y Crick: Estructura secundaria. Conformacion espacial. Pares de bases
complementarias.

GENETICA: Heredabilidad, herencia mendeliana y no mendeliana.

Conceptos basicos: Genes dominantes, recesivos, codominantes, alelos, F1 y F2 (cruzamientos:
monohibridos y dihibridos). Vigor hibrido y complementacion. La biotecnologia en la produccion
agropecuaria.

EVOLUCION: Teoria de la evolucién. Planteos basicos: variabilidad de los organismos, mutaciones,
mecanismos (seleccion natural y artificial), estrategias adaptativas-interacciones entre poblaciones y
especiacion. Principios de los métodos de mejoramiento vegetal y animal. Mejoramiento racial y

varietal.

ESPACIO CURRICULAR: MANEJO Y CONSERVACION DE LOS RECURSOS NATURALES
CARGA HORARIA: 5 hs Catedra 120 hs reloj

CONTENIDOS:

AGROECOSISTEMAS, tipos de actividades agropecuaria, impacto ambiental relacionado con el uso de
recursos naturales.

AGRICULTURA ORGANICA Y TRADICIONAL, uso racional de plaguicidas, controles fisicos, quimicos y
bioldgicos de plagas, enfermedades y malezas. Efecto de la agricultura sobre el ambiente. Uso de fertilizantes,
movilidad, ciclo de los nutrientes. Actividades que disminuyen el Impacto ambiental. Biotecnologia, su aporte a la
actividad agropecuaria y la produccion de alimentos. Organismos transgénicos: sus implicancias econdmicas,
productivas y ambientales. Sustentabilidad y sostenibilidad de los agroecosistemas. Desarrollo sustentable.
Los “ambientes” o factores que caracterizan a los agroecosistemas, ambiente cultural, tecnolégico y
econémico. Deterioro ambiental: conceptos asociados, desertificacién,  desertizacion.  Proteccion y
conservacion de los ecosistemas naturales en Areas Naturales Protegidas. Estructura y dinamica de las
areas boscosas, uso racional de los bosques naturales e implantados.

SILVICULTURA. Definicion. Campos de estudio. Ecosistema forestal. Especies

forestales: autéctonas y exdticas. Especies representativas de las comunidades forestales. Areas Ecologicas
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racional del pastizal, evaluacion de pastizales, alcance, determinacién de carga animal, sistemas de
pastoreo, manejo de la fauna silvestre.

DESMONTE, legislacion.

EL AGUA COMO FUENTE DE RIEGO, caracteristicas, salinizacion de los suelos, recuperacién de suelos

salinos, sddicos y &cidos. Nivelacién de suelos, curvas de nivel, planimetria, riego por curvas de nivel.

ESPACIO CURRICULAR: MATEMATICA
CARGA HORARIA: 6 hs Catedra 144 hs reloj

CONTENIDOS:

ANALISIS MATEMATICO.

Limite. Limite de una funcion. Propiedades. Limites infinitos. Indeterminaciones del tipo cero sobre cero e
infinito  sobre infinito. Operaciones con limites. Continuidad de una funcibn en un punto.
Discontinuidad.

Derivada. Concepto de derivada. Derivacion de funciones elementales. Reglas de derivacion.
Derivacion de funciones compuestas. Recta tangente y perpendicular. Extremos relativos. Concavidad.
Optimizacion. Andlisis y grafico de funciones.

Integrales. Funcién primitiva. Integrales indefinidas. Propiedades de la integracién. Integrales por sustitucion.
Integracién por partes. Integrales definidas. Regla de Barrow. Calculo de areas.

Conceptos basicos de estadistica. Nociones sobre: probabilidad, distribucion de probabilidad, correlacion y

regresion lineal. Representacion grafica de datos.

ESPACIO CURRICULAR: QUIMICA BIOLOGICA
CARGA HORARIA: 4 hs Catedra 96 hs reloj

CONTENIDOS:

HIDRATOS DE CARBONO O GLUCIDOS: Caracteristicas  estructurales.  Clasificacion.
Monosacaridos. Aldosas y cetosas. Estructuras abiertas, furandsicas y piranosicas: Poder reductor.
Union glucosidica. Disacaridos y Polisacéridos

LIPIDOS: Caracteristicas. Clasificacion. Lipidos saponificables y no saponificables. Caracter anfipatico.
Lipidos de importancia biolégica. Acidos grasos: saturados y no saturados. Triglicéridos. Grasas y aceites.
Hidrdlisis, en medio acido y en medio alcalino. Jabones. Aceites hidrogenados. Oxidacion. Estructura e
importancia biolégica. PROTEINAS: Caracteristicas. Amino4cidos. Clasificacion. Aminoécidos esenciales.

Reacciones caracteristicas de los aminoacidos: transaminacién, oxidaciéon. Unién peptidica. Péptidos
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terciaria y cuatemaria. Desnaturalizacién. Hidrélisis. Clasificacion  de las Proteinas segin su
estructura. Proteinas simples y proteinas conjugadas. Clasificacion de las proteinas segun su funcion.
Proteinas fibrosas: Colagenos. Queratinas. Elastinas. Proteinas globulares: Hemoglobina: estructura y
funcion. Insulina: importancia y funcién. Albiminas. Globulinas.

ENZIMAS: Poder catalitico. Centro activo, centro holostérico y regulacién. Sustrato. Complejo enzima-
sustrato. Cinética enzimatica. Inhibicion competitiva y no competitiva. Clasificacion de enzimas segin su
funcién. Ejemplos. Metabolismo Intermedio: Reacciones Catabdlica y Anabdlica. Principales Procesos.
Enzimas intervinientes. Relaciones entre los metabolismos de hidratos de carbono, lipidos y proteinas.

Rutas metabdlicas: Ciclo de Krebs. Glucolisis. Gluconeogénesis. Fotosintesis.

ESPACIO CURRICULAR: FORMULACION DE PROYECTOS
CARGA HORARIA: 7 hs Catedra 168 hs reloj

CONTENIDOS:

LA FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTOS: Definiciones. Tipos de proyectos.
Fundamentos y objetivos de la formulacion y evaluacién de proyectos agropecuarios. Estudios en la
formulacién y evaluacion de inversién agropecuaria (mercado, Ingenieria/técnico, organizacional, evaluacion
econdmico financiero). Etapas de un proyecto de inversion. Evaluacién privada (econdmico y financiera) y
social.

TERMINOS GENERALES DEL ESTUDIO DE MERCADO: Objetivos. Definicion y distintos
mercados del proyecto. Estructura de un estudio de mercado. Andlisis del entorno. Fuentes de
informacién. Estimacién de la demanda. Estrategia de marketing agricola.

ESTUDIO TECNICO: Técnicas para la obtencién de la informacion: observacion, encuesta, entrevista.
Tipos y fuentes de datos. Relevamiento de los recursos productivos disponibles, Naturales de capital
y humanos. Ingenieria  del proyecto. Variables y decisiones de tamafio y localizacién.
Cuantificacion,  valoracion y calendarizacion de las inversiones y gastos operacionales. Planificacién de la
explotacion agropecuaria.

TERMINOS GENERALES DEL ESTUDIO ORGANIZACIONAL: Diversas formas de la empresa
agricola. Descripciones de funciones y cargos. Organigrama. Costos e inversiones en la organizacion. Marco
legal e institucional aplicado al proyecto. Analisis FODA.

ESTUDIO FINANCIERO: Conceptos de matematica financiera. Valor del dinero en el tiempo. Planificacion
Financiera de corto y largo plazo del proyecto. Impacto de la financiacién en la valoracién del proyecto.
Amortizacion de créditos.

EVALUACION DEL PROYECTO: Método de evaluacién financiera y econdmica de proyectos de inversion

agropecuaria (VAN; TIR). Técnica para el célculo del costo del capital en los proyectos
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incertidumbres de la actividad proyectada.

CAMPO DE PRACTICAS PROFESIONALIZANTES
CUARTO ANO CICLO SUPERIOR

FUNDAMENTACION

Se entiende como practica Profesionalizantes a aquellas estrategias formativas que, como parte de
la propuesta curricular, tienen como proposito que los estudiantes consoliden, integren y/o amplien las
capacidades y saberes que corresponden con el perfil profesional que se estdn formando. Las mismas se
orientan a producir vinculacion académica con los sectores cientificos, tecnologicos y socioproductivos.

Estas practicas profesionalizantes aportan a una formacion que integra los conocimientos cientificos,
tecnoldgicos de base y relacionan los conocimientos con las habilidades, lo intelectual con lo instrumentar y
los saberes tedricos con los saberes de la accion.

El mundo del trabajo, las relaciones que se generan dentro de él, sus formas de organizacién y
funcionamiento y la interaccién de las actividades productivas en contextos socio econdmicos locales y
regionales, conjugan un conjunto de relaciones tanto socio culturales como econdémico productivas que solo
puede ser aprehendido a través de una participacion activa de los estudiantes en las distintas actividades de un
proceso de produccion de bienes o servicios.

Las practicas profesionalizantes seran organizadas y coordinadas por la escuela, relacionadas con
situaciones de trabajo.

Las Practicas Profesionalizantes se realizaran durante el cursado del Ultimo afio con una carga horaria

correspondiente a 9 horas catedras, equivalente a 216 horas reloj anuales

MODALIDADES DE LAS PRACTICAS PROFESIONALIZANTES

Realizacion de proyectos didacticos productivos

Cria y/o engorde de animales domésticos.
Cultivos de plantas en viveros.

Cultivo de ornamentales.
Cultivos horticolas o aromaticos.

Industrializacién de productos primarios.

Realizaciéon de proyectos tecnoldgicos

Obtencién de energia o abonos a partir de residuos organicos.

Actividades simuladas de gestion

Organizacién técnico econémica de un establecimiento
agropecuario. Operacién y gestion de maquinaria agricola.
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Empresas simuladas.

Actividades de investigacion

Parcelas experimentales.
Ensayos comparativos de rendimiento.
Investigacion de actividades agropecuarias alternativas.

Pasantias Profesionalizantes

Pasantias en entidades de investigacion
Pasantias en empresas agropecuarias
Pasantias en Cooperativas u organizaciones de productores

Pasantias en organismos asociados a la extensién rural

Bibliografia consultada

Ley de Educacién Nacional N° 26.206/06

Ley de Educacion Provincial N° 2444

Ley de Educacion Técnico Profesional N° 26.058

Resolucion CFE N° 261/06. Documento: Proceso de Homologacién y Marcos de referencia de titulos
y certificaciones de la Educacion Técnico profesional.

Resolucion CFE N° 15/07. Documentos de los marcos de referencia de los sectores de la produccion.
Resolucion CFE N° 47/08. Documentos: Lineamientos y criterios para la organizacion institucional vy
curricular de la educacion técnico profesional correspondiente a la educacion  secundaria y la educacion
superior. Resolucion CFE N° 84/09. Documentos: Lineamientos politicos y estratégicos de la
educacion secundaria obligatoria.

Resolucion CFE N° 90/09 anexos | y Il. Ante Proyecto Pasantias. INET- Notas sobre la Modalidad
Técnico Profesional.
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